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　　在临桂区吾悦广场对面，有家叫“郑大包面点”的包子店。门面十分宽敞，足
足占了三四个铺面的宽度，其中三分之二用作开放式操作间。透过档口的玻璃可清
晰看到揉面、切卷、包馅等工序。每天清晨，一笼笼热气腾腾的破酥包、千层卷陆
续出笼，不少老顾客循着麦香赶来，把心仪的面点带回家。

★推荐理由 面皮筋道 麦香浓郁

★记者探店 老面工艺费工夫 一口尝到层层风味

★小店故事 跨行学艺做面点 依靠品质攒口碑
　　桂林的包子我吃过不少，大多是普通的发面包子。可这家店明显不一样，主打
破酥包和千层卷，面皮松软又不失嚼劲，麦香味十足，口味选择也多，我经常过来
买十几个带回家。

　　——— 家住山水凤凰城小区的黄女士  

这家面点店明档现包看得见

包子层层酥软 麦香浓郁圈粉

　　走近小店，橙色招牌醒目大方。档
口左侧的菜单一目了然：鲜肉破酥包、
香葱酱肉千层卷、豆沙千层卷、香辣牛
肉包、玫瑰千层卷……品种丰富，足有
20 多个口味。价格从 2 . 5 元到 4 元不
等，对周边的学生和上班族来说，这里
是性价比极高的早餐选择。
　　档口后的操作间内， 3 个大操作
台干干净净，工具摆放得井井有条。明
档设计让顾客看得清楚、买得放心。老
板赵劲波正和店员们忙碌着，只见他舀
起一勺肉馅，稳稳地放在面皮中央，拇
指与食指轻巧地一捏一收，转眼间，一
个圆润饱满的破酥包便立在手心。
　　赵劲波告诉记者，店里的破酥包和
千层卷都源于云贵川的特色手艺。外皮
层层起酥、层次分明，掰开能像撕纸一
样一层层撕着吃，口感酥软绵密，和普
通包子的松软完全不同。“比普通包子
讲究得多，老面发酵要 8 小时以上，

温度和时间的把控极其关键。还特别考
验手法和刀工，切得要均匀，深度适
中，卷出来才好看、有立体感，比一般
花卷、包子要多费不少工夫。”
　　记者尝了一个鲜肉破酥包和一个玫
瑰千层卷。破酥包面皮油润发亮，轻轻
一掰，层层绽开，肉香扑面而来。老板
介绍，鲜肉破酥包的馅料大有讲究，用
的是每天现杀的 300 斤以上大猪的前腿
肉，这个部位活动量大，肉质紧实有
劲，肥瘦比例刚好是三分肥、七分瘦。
一口咬下去，酥皮松软中带着层层韧
性，肉馅鲜浓多汁却丝毫不腻。
　　玫瑰千层卷则是另一番风味，老面
发酵的面皮自带朴实的麦香，层层折叠
之间裹着满满的玫瑰花瓣碎、花生碎。
玫瑰的幽香，混着花生的酥香，藏在千
层面皮的松软里，每一口都层次分明，
甜而不腻。赵劲波叮嘱道：“刚出笼时
最好吃，凉了风味就差些了。”

　　赵劲波与餐饮的缘分，说来有些
曲折，他完全是半路出家。
　　做面点之前，他干过装修，也做
过销售，用他自己的话说，“以前做
过的事情多了，数都数不清”。当初
做“郑大包”，是因为偶然吃到云贵
川那边的破酥包，觉得好吃，就从当
地进货来销售。卖了一阵，发现市场
反响不错，赵劲波说：“那时候看到
桂林还没怎么有卖的，我们头脑一热
就做了。”
　　可跨界没那么轻松。赵劲波专程
跑去外地学艺，前后花了大半个月，
从头学习老面发酵、千层破酥的手
法。开店之初，生意算不上红火。新
店没人知道，只能靠品质一单一单积
累口碑。慢慢地，吃过的人成了回头
客，回头客又带来亲朋好友。
　　如今，店里的生意渐渐稳定，多
的时候每天要用掉 100 斤面粉。“现
在基本上都是回头客，老客户介绍来
的新客户也不少。”周边高校的大学
生也时常光顾，甚至还有不少老顾客
从市区开车专程赶来。如今小店开通
了微信小程序，提前一天预订，次日
自提或配送，常常到中午就卖完了。
　　“做早餐是真的累，凌晨四点钟

就起来做了。”赵劲波边说边笑，语
气里满是感慨，“做餐饮这行，除非
自己做甩手掌柜，否则都很累，起早
贪黑的。”
　　谈到未来，赵劲波的想法很朴
实：“很多人叫我们去老城区开店，
我也想多开几家分店，让更多人吃到
这个味道。但在资金没到位之前，先
把眼前这家店做好，保持品质、稳住
老顾客。”关于口味创新，他也有自
己的见解：“桂林人的饮食习惯相对
固定，咸、甜、辣，调来调去万变不
离其宗，未来的创新会根据顾客提的
意见来，比如想吃什么馅都可以和我
们说，我们就根据他们的喜好来创新
调整。”
　　从做装修、销售到面点老板，赵
劲波的创业路几经辗转。虽然总说
“做餐饮起早贪黑，很辛苦”，但每
当看到蒸笼里热气腾腾的破酥包被一
抢而空，听到老顾客那句“还是你家
包子好吃”时，他又觉得一切都值
了。赵劲波笑着说：“毕竟做出来的
东西很多人喜欢，一个人喜欢后又会
介绍亲朋好友过来，这对我们也是很
大的鼓励。”
     　　记者刘琪 文/摄
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  赵劲波整理刚出炉的破酥包。

香葱酱肉千层卷。

  店铺地址。
（地图软件截图）

店铺门面。


