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　　在叠彩区芳华路口的帝景华庭小区入口，有一家不起眼的小面馆，如果不是
特意寻找，很难发现。面馆招牌早已被日头晒得褪了色，店面不大，狭长的门面
里摆着几张桌子，到了饭点，店里经常找不到座位。就是这样一家朴素到有些
“低调”的小店，凭着地道的炸酱面和十年如一日的用心，成了附近社区居民离
不开的“家庭厨房”。

★推荐理由 吃一次就记住的味道

★记者探店 干拌炸酱面 一口筋道藏匠心

★小店故事 十年坚守 以真心守好一碗面

　　在桂林吃过不少川味面馆，就这家最对胃口，吃过一次就记住了。他家的炸
酱面有嚼劲，料也给得足，干拌的那种，炸酱香而不腻，黄金豆咬下去酥酥脆
脆，拌匀了香气直冲鼻子。

               ——— 家住群山花苑小区的周先生  

这家重庆炸酱面凭口味与匠心抓住附近居民味蕾：

“低调”小店藏着地道川渝滋味

　　顺着食客的推荐，记者来到这家重
庆炸酱面店。褪色的招牌底下，店里收
拾得干净整洁，老板张杏花正在档口忙
着煮面、拌料，她说话热络，像招呼自
家亲戚。见记者进店，张杏花热情地推
荐：“第一次来一定要试试我们的干拌
炸酱面，这是招牌，老顾客们都吃不
腻。”
　　说罢，她便忙活起来。面条下锅煮
到恰到好处，捞起沥干，只见她熟练地
加入酱油、香油、陈醋、辣椒油、花椒
面，快速拌匀，让每一根面条都裹满酱
汁。再铺上当天现炒的炸酱、榨菜、酸
豆角、酥脆的黄金豆，最后撒上一把新
鲜葱花和香菜，一碗香喷喷的炸酱面就
做好了。
　　端上桌的瞬间，浓郁的酱香与椒香
扑面而来，让人食欲大开。挑起一筷子

面，能感受到那股筋道与弹性。入口
后，面条紧实有嚼头，麦香浓郁。搭
配肥瘦相宜的炸酱，香而不腻，酱料
醇厚入味。黄金豆酥脆爽口。店里的
老顾客李先生笑着说：“没有黄金
豆，这碗面就少了灵魂。”面条就着
酸脆榨菜、酸豆角，解腻又爽口，与
酱香、椒香、豆香交织在一起，咸香
麻辣，层次丰富，一口下去，满嘴都
是川渝的味道。
　　除了招牌干拌炸酱面，店里的汤
面、手工抄手和水饺也是人气单品。从
擀皮、调馅到包制，全部纯手工，张杏花
和她的姐姐一天到晚忙不停，现包现
煮，保证新鲜。小店价格也很亲民，全线
产品7到10元不等，分量扎实。“我们房
租不高，所以定价也不贵，但用料一点
都不省。”张杏花说。

　　张杏花是四川省达州市人，2013
年她跟随老乡来到桂林，最初几年在
家带孩子，但闲不住的她经常四处走
走看看，默默观察桂林的餐饮市场。
她发现，虽然桂林本地人习惯吃米
粉，但对外来面食的接受度也在慢慢
提高。而她手里，正好有一份来自家
乡的“秘方”。
　　“我们家做面馆生意有20年
了。”张杏花说，她有不少家人在四
川和重庆开面馆，规模比她大得多。
2016年，孩子稍大一些，她终于腾出
手来，在帝景华庭小区路口租下一间
小小的门面，开了这家重庆炸酱面
店。她解释道：“达州和重庆挨着，
口味几乎一样，而且我们最早的师傅
就是重庆人，配方、手艺都是一脉相
承的，所以便取了这个店名。”
　　开店容易，守店难。最初的半
年，生意并不火爆，靠的是街坊邻居
口口相传，慢慢积累人气。直到那年7
月，她试着上线外卖平台，周边更多
的人通过外卖尝到了这碗面，小店才
真正“火”了起来。
　　“到了现在，我们做的都是回头
生意，外卖生意做得少。”张杏花
说。这句话她重复了好几遍，语气里
没有炫耀，只有笃定。她坚信，社区
小店的生存之道，不是花哨的营销，
而是实打实的产品和对人的真诚。
　　十年间，店里始终只有她和姐姐
两个人。从早上7点营业到晚上7点
半。“我们早上6点起床，晚上9点才

能到家。虽说7点半关门，但有客人来
了，我们照样做，照样等。”张杏花
说，一天十几个小时，她们几乎没有
停歇的时刻。此外，她也没想过扩张
或开分店，“孩子还在上学，精力就
这么多。稳着做，把自己这家店做好
就行了。”
　　张杏花对面条的要求很高。她家
的面是专门定制的“干水面”，由重
庆的师傅加工而成。“这种面有筋
道，放久了也不会坨，市场上买不
到。”她自信地说。
　　除了面条，炸酱用的肉是她每天
早上亲自去市场挑选的新鲜猪肉，花
椒、辣椒等调料也全部从四川选用品
质好的。张杏花说：“我们用的都是
最好的料，周边居民有目共睹。”
　　问她有没有成就感，她愣了一
下，然后笑着说：“我觉得还可以。
最起码，人家来了一次，第二次还会
来，见面也熟了，像朋友一样。”她
表示，很多新客人都是老客人带来
的，而这些新客人，最后也都变成了
“老面孔”。
　　从四川到桂林，从家族老店到街
角小店，张杏花用一碗炸酱面，把川
渝的麻辣和桂北的人情融在了一起。
她说，只要身体还撑得住，这家店就
会一直开下去。而支撑她的，从来不
是多大的野心，而是一份朴素的信
念：用最好的料，做最真的味，对得
起每一位进门的客人。

　　记者刘琪 文/摄  
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店铺门面。

  张杏花为客人
制作炸酱面。

  店铺地址。
（地图软件截图）

干拌炸酱面。


