
温馨传递 幸福启事

9 9 元 起 登温馨提示：本分类信息不作为交易、签订协议的依据，请进一步核实

本地权威媒体、广告覆盖广、性价比好！
包年包季合作更多优惠！
在线办理：0773-2851488

地址：桂林秀峰区榕湖北路1 号日报社采编大楼1 楼
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分类广告 遗 失 声 明

公 告 通 知

生 活 服 务生 活 服 务 桂林家电维修、搬家、房屋租售、
生活服务就上桂林生活网！  

本地权威综合生活服务平台，专注家电维
修、搬家、家政、房产、招聘、二手交易等便
民服务，信息真实、服务靠谱、便捷，一站
式解决桂林人日常生活所需。一站搞定全
城事，省心省钱更放心！
网址：2shou.guilinlife.com
人工电话：0773-2851488

疏疏通通··补补漏漏··安安装装疏疏通通··抽抽粪粪

专业疏通抽粪改道
南区：13557730472

北区：1 8 3 7 7 3 3 0 6 7 0

疏通马桶厨厕2883818
汽车抽粪、防水补漏、水管改装

排水管改道、换便盆、可开发票

疏通改道抽化粪池
北区：13 788565 1 1 3

南区：18278368834

疏疏通通··补补漏漏··安安装装搬搬家家··搬搬厂厂

桂北搬家
专业搬钢琴、搬
家、搬厂、设备起重

2612891

半球搬家获“行业十佳”称号
拆装空调2606628

遗 失 声 明
●  周务仲遗失残疾证 ，证号：
45031119580712351444 ，声明作废。

●    曾凡云遗失就业创业登记证，证
号：4503810020000279 ，声明作废。

●  唐华强遗失残疾证 ，证号：
45030219751013101462 ，声明作废。

       公 示
  根据《中华人民共和国城乡规划法》要求，现将《桂林
特邦新材料股份有限公司生产车间九》规划方案予以公示

（具体内容及图纸详见桂林市自然资源局网站、项目现场、
自然资源局公示栏）。
  该项目位于桂林市铁山路以东，桂磨路以南，铁山以
西，桂海铁路以北。具体规划内容详见公示图纸。
  申请人及利害关系人如有异议，请以书面形式将意见

（署真实姓名和有效联系方式）于公示期内送达临桂区西
城中路 69 号创业大厦西辅楼桂林市政务中心 3 楼 D 区 13
号窗口（联系电话：5625041），申请人及利害关系人依法享
有要求听证的权利。
  公示期限：自公示刊登日起，至顺延满 7 个工作日止。
  公示网址：zrzyj.guilin.gov.cn
  咨询电话：0773-2850440
               桂林市自然资源局
               2026 年 4 月 15 日
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　　在上海路民航安新加油站对面，有一家开了 18 年的百寿米粉店。老板熊小敏
用一碗自研罗汉果回甘卤水的桂林米粉，留住了老街坊，也留住了搬离城区的老
食客的念想。

★推荐理由 家门口最喜欢的米粉店

★记者探店 卤水回甘 定制米粉口感好

　　这家米粉我吃了很多年，口感筋道，我一直都很喜欢，也经常推荐给身边
人。                  ——— 家住安新小区的市民于女士

　　近日，记者走进百寿米粉店。门头
大大的“百寿米粉”招牌，右边配着老
板 30 多岁时的照片，店面不大却整洁
干净。店铺地处居民区旁，从清晨到午
间食客不断，有居住多年的老街坊、周
边上班的工作人员，还有一些搬走后特
意折返的老食客。一碗粉端上桌，金黄
锅烧酥香扑鼻，各式卤味码得齐整，拌
匀瞬间，浓郁卤香扑面而来。
　　米粉是老板熊小敏向厂家专门定制
的，榨出后不用泡水，最大程度保留米
粉的软糯与 Q 弹。这款定制粉口感独

特，打包带回家不易碎、不易断，再
次加热依旧风味如初。尽管定制成本
更高，多年来她却始终不愿降低标
准，坚持用好食材做出口感独特的
米粉。
　　店内卤味更是琳琅满目，卤大
肠、猪肚、鸭胗、猪耳朵……每一样
都手工卤制、入味透彻。此外，店内
所有卤味都是当天现做，保证新鲜与
口感，从清洗到卤制，熊小敏每一步
都亲自把关，让食客吃得放心、吃得
满意。

★小店故事 从做建材生意到米粉店主 骨子里藏着不服输的韧劲

　　今年 57 岁的熊小敏是永福百寿人，店
名便取自家乡。她做米粉的手艺，是 18 年
前从姐姐那学来的。2200 世纪 80 年代，熊小
敏的姐姐为养家糊口，专门学习做米粉，不
断钻研卤水方子。后来，她在百寿镇街上开
起米粉店，因口味极佳生意火爆，最多时一
天能卖 11000000 多碗米粉。
　　那时的熊小敏从未想过自己会开米粉
店。后来，她来到市区打拼做建材生意，一
做就是十几年，凭借着吃苦耐劳的品质，在
行业里站稳了脚跟，也在桂林拥有了属于
自己的小家庭。
　　原本以为会一直在建材行业深耕下
去，可随着市场环境变化，生意渐渐难做。
就在她不知所措时，看到姐姐的米粉店依
旧生意红火，用手艺赢得了大家的认可，她
心中豁然开朗，毅然决定跟姐姐学做米粉。
　　姐姐心疼地劝她说：“做米粉很累，你
从来没有吃过这样的苦，怕是坚持不下
来。”可熊小敏骨子里有着不服输的韧劲，
她坚定回应：我一定可以坚持到底。姐姐见
她心意已决，便不再劝阻，将自己的米粉手
艺倾囊相授。
　　学成手艺后，2008 年，熊小敏回到桂
林开起米粉店。最初，店铺开在安新菜市后
面，客源稳定，生意很快就步入正轨。后因
各种原因，熊小敏决定搬到如今上海路民

航安新加油站对面的位置。即便搬迁，老食
客们依旧一路追随。
　　真正入行后，熊小敏才体会到做米粉
的艰辛。每天凌晨 4 点半，她就要起床忙
碌，每天工作时长超 10 个小时。日复一日
的高强度劳作，让她常常累得浑身酸痛，有
时累到极致，也会偷偷流下眼泪，但她从未
想过放弃。
　　 18 年里，她几乎全年无休。她说：“老
顾客天天都来，我要是关门，他们会失望。”
在她心里，这些老顾客早已不是陌生人，而
是如同家人一般的存在，他们的认可与陪
伴，是她 18 年坚守的最大动力。
　　多年来，熊小敏在姐姐传授的技艺上
不断改良创新。她用家乡特产罗汉果代替
糖，加入香菇梗增香，舍弃猪骨改用老母
鸡熬汤底，让卤水更清爽健康。她的卤水
还有一个秘诀：熬好后不能马上使用，必
须静置 3 天，待药味散去，味道才更醇
香。这些看似微小的改变，也让卤水的口
感更上一层楼。
　　时至今日，熊小敏的初心从未改变，用
最朴素的坚守，传承桂林米粉的传统滋味。
她说，不求门店做大，不追求连锁扩张，只
愿把这份承载家乡情的味道一直做下去，
让这碗米粉香飘进更多人心间。
　      　记者周子琪 文/摄

刚做好的卤菜粉。

  小店地址。
（ 手 机 导 航 软 件
截图）

上海路百寿米粉店：

罗汉果味卤水回甘长
一一碗碗粉粉留留住住老老街街坊坊

  熊小敏在
切卤牛肉。


