
  本报讯（通讯员刘芸彤）兴业银行桂林分
行精准对接本地某重点专精特新企业，高效落
地990万元普惠贷款支持，以专业、贴心的金
融服务，切实解决企业流动资金需求，助力企
业深耕核心领域、增强发展后劲，用实际行动
践行金融使命，为地方实体经济高质量发展注
入金融活水。
  桂林某股份有限公司作为我市重点专精特
新企业，在技术研发、市场拓展过程中，亟需
流动资金支持以巩固行业优势、推进业务升
级。了解到企业的融资需求后，兴业银行桂林
分行高度重视，第一时间组建专项服务团队，
主动对接企业开展深度沟通，全程提供“一对
一”精准服务，用专业服务为企业发展送上

“定心丸”。在业务办理过程中，兴业银行桂
林分行客户经理凭借丰富的从业经验，敏锐发
现企业原贷款利率存在优化空间。结合企业
“严控综合融资成本”的核心诉求，分行迅
速响应、灵活调整，充分结合一季度普惠金
融专项补贴政策，优化融资方案、简化审批
流程，最大限度降低企业融资成本，切实为
企业减负。最终，以企业厂房抵押为主要担
保方式，成功为该企业发放普惠贷款990万
元，贷款利率低至 2 . 7%，真正实现了“高
效、低成本”的融资支持。
  此次贷款的顺利发放，不仅有效缓解了此
公司的流动资金压力，降低了企业财务成本，
更为企业持续深耕专业领域、保持技术领先优

势提供了坚实的资金保障，助力企业进一步
扩大研发投入、提升核心竞争力。
  一直以来，兴业银行桂林分行始终坚守
“金融为民、服务实体”的初心，聚焦专精
特新企业、科创企业等重点领域，不断优化
金融服务、创新产品模式，精准对接企业融
资需求，切实解决企业“融资难、融资贵”
问题，充分体现了金融机构支持实体经济、
服务科创企业的责任与担当。下一步，兴业
银行桂林分行将持续深化金融服务，加大对
本地重点企业、实体经济的支持力度，让更
多金融活水流向实体经济一线，为桂林经济
高质量发展贡献金融力量。

金融赋能科创 服务实体经济
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谢氏真味红油米粉：

出榨粉脆弹筋道
全州老乡的家乡味走
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★推荐理由 出榨粉脆弹入味 凉拌更具特色

★记者探店 出榨工艺藏玄机 凉拌、热汤都美味

  “在桂林吃了很多家红油米粉，这家的味道最正宗。出榨米粉脆弹筋道，骨
汤浓郁鲜醇，配上红油、黄豆和肉末，一口忘不了。到了夏天，凉拌红油米粉更
是绝，我经常开车过来吃。”
                   ——— 家住七星区的全州人唐先生

  近日，记者走进谢氏真味红油米粉
店，午市高峰时段座无虚席，全州方言
的谈笑声与嗦粉声交织，烟火气十足。
　　“我们的粉现榨现吃，一次仅榨20
碗左右，只为保住最佳口感。”店主谢明
荣介绍，出榨粉放久易断，刚榨出的米粉
兼具韧性与脆爽，是隔夜粉、干米粉无法
比拟的。记者现场目睹出榨全过程：特制
模具入机，放入米块轻压，纤细米粉落入
沸水瞬间定型，捞出过冷水锁住脆弹。操
作台上骨汤冒泡，员工快速烫粉、舀汤，
铺肉末、黄豆，撒葱花、香菜，淋上一勺红
油，每根米粉都均匀裹上红油色泽。

　　热汤款口感惊艳，粉体弹脆爽滑，
骨汤鲜辣醇厚，黄豆一抿即化，肉末咸
香与红油脂香层次分明。夏日爆款凉拌
红油米粉更具特色，莹白脆弹的出榨米
粉铺底，卤得油亮的大肠、猪耳朵、卤肉
切片码边，顶端撒上金黄酥脆的花生，
一勺秘制红油淋下香气炸开。入口后，
米粉脆弹、卤肉软糯、花生香脆、卤水醇
厚、红油香辣层层递进，清爽不腻、鲜辣
回甘。“凉拌粉的灵魂是我独创的特制
卤水，和桂林米粉不同，冷食更出味，这
是无数次试验摸索出的秘诀。”谢明
荣说。

★小店故事 从学艺到坚守 把全州味带出家乡

　　地道全州人谢明荣，从小伴着红油
米粉长大，这份家乡味是他最深的记
忆。早年他在全州涉足酒楼、旅游行
业，兜兜转转回归餐饮。初到桂林开第
一家店时，凭自己理解做的粉味道平
淡，缺了全州红油米粉的魂，回头客
寥寥。
　　“味道不正，就是对不起家乡味。”这
份执念让他决心死磕口味。他专程回全
州，挨个拜访四五位老师傅从头学起：汤
头不香便守锅记火候、调香料配比；红油
不醇就反复试辣椒品种、控熬制时长；米
粉不弹则钻研米质、压力与温度。白天学
艺、晚上试验，失败便倒掉重来，直至骨
汤鲜、红油香、米粉弹。

　　2011年，他在桂林铁路菜市附近
开出第一家全州红油米粉店，地道口
味迅速收获街坊喜爱；搬迁至现址
后，老顾客循味而来，新顾客被风味
吸引，生意愈发红火。
　　“红油米粉是全州人的传统味
道，我想把最正宗的家乡味带出全
州。”谢明荣说，如今不少在外打拼
的全州人专程来吃，一口家乡味便能
拉近与家乡的距离。未来，他只想坚
守初心，用真材实料和匠心工艺做好
每一碗粉，让更多人爱上全州红油米
粉，也让漂泊在外的全州人在这里找
回记忆深处的家乡滋味。

　　   记者周子琪 文/摄  

  在桂林叠彩区群众路南一里，和平佳园
沿街商铺中，有一家不起眼却口碑极好的粉
店——— 谢氏真味红油米粉店。每天清晨，骨汤
的醇厚与红油的焦香交织弥漫，漫过半条街。来这
里吃早餐的，既有街坊邻居，也有专程驱车而来的全州
老乡——— 为的就是那一口地道的全州出榨风味。
　　店主谢明荣用15年时间，把这碗粉从“味道平平”做到了食客公认的“好味
道”。没有花哨噱头，只有日日不改的出榨功夫和真材实料的红油骨汤。

凉拌红油米粉。

谢明荣在榨米粉。

  小店地址。（手机导航软件截图）

店铺门面。

热汤版红油米粉。


