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　　受委托，我公司定于2026年1月27日10：30分在桂林市公共资源
交易中心12号开标室按现状公开拍卖灌阳县域内以下几处建筑用石
矿产品：
  1 .洞井乡桂平岩采石场剩余的建筑石料用矿产品，砂岩矿约
19000吨，灰岩矿约2900吨，参考价6万元，保证金3万元；
　　2 .观音阁乡某建设项目剩余的建筑石料用砂岩矿产品（共五个堆
放点）其中的1#点数量约4 .4万吨；2#点数量约5 .54万吨；3#点数量约
0 . 61万吨；4#点数量约1 . 43万吨；5#点数量约20 . 91万吨，总重量共
约32 . 89万吨。整体参考价60万元，保证金15万元。
　　本次拍卖的两个标的均设有保留价，保留价以灌阳县人民政府批
复为准。不达保留价不成交。
　　参拍者须为中华人民共和国境内的公民或依法注册的企业法人；
参拍2号标的的竞买人需于1月21日前提供材料经政审程序合格后方能
报名参拍。有意者请联系咨询、看样。竞买人须于1月26日17时前凭有效
证明材料和保证金缴款凭证办理竞买登记并交纳800元/宗报名费。
　　地址：桂林市中山中路8号桂名大厦南写字楼五层
　　电话：18677379724 13517736130

　　广西佳润拍卖有限公司  
　　2026年1月9日  

灌阳县域内矿产品第四次拍卖公告

　　在象山区安新洲充满烟火气的新桥园路口，有一家不起眼的小店——— 秦阿姨馄饨。这里没有花
哨的门头装饰，只有一块简约灯牌。店内总有一股清润的骨头汤香，混着面皮的麦香，悠悠飘散在
街巷里，吸引食客们循味道而来。

★推荐理由 肉鲜汤清 吃得踏实

★记者探店 从选肉到熬汤 处处见匠心

　　我住附近，常来吃。她家肉新鲜、汤清爽，没有那些杂七杂八的添加剂。在秦阿姨这里吃得踏实！
　　——— 家住象山区安新小区的林女士  

“秦阿姨馄饨”以匠心赢口碑

街坊最爱这碗“踏实”馄饨

　　日前，记者来到秦阿姨馄饨店。店主秦女士
正在包馄饨。只见她指尖翻飞间，一张薄如蝉翼
的面皮，裹进紧实的鲜肉馅，轻轻一捏，便绽出
整齐的褶皱，一个个圆润饱满的馄饨，乖巧地卧
在盘中。
　　“其实没什么诀窍，就是食材要新鲜，手艺
不偷懒。”秦女士一边忙活，一边笑着和记者唠
起了家常。
　　每天天不亮，秦女士就会到菜市场买新鲜猪
肉。返回店里后，她就开始剁馅，“我每天早上
去挑，回来现剁现拌，从不隔夜”。店里的馄饨
皮也是定制的，薄而不破，透着一股韧劲，捏合
时不易开裂，煮后口感更是筋道。
　　汤底的熬制也有讲究。大骨文火慢炖数小
时，待汤色清亮、滋味醇厚，方才关火备用。馄

饨出锅前，撒上少许盐和白胡椒提味，再淋几
滴麻油，放上几片紫菜和生菜，便是最本真的
味道。“我不放嫩肉粉等乱七八糟的添加剂，
吃得健康比什么都重要。”秦女士说。
　　记者看到，店内的菜单价目比较亲民，鲜
肉馄饨4元20个起，额外添加是1元/5个；香菇
鲜肉饺子、玉米鲜肉饺子均为1元/个，饺子买
10个送2个。此外，店里还有干捞馄饨，搭配
的是秦女士女儿自创的花生酱和火鸡面拌料，
口味独特。秦女士告诉记者，虽然吃干捞馄饨
的人不算多，但却是熟客之间口口相传的“隐
藏菜单”。
　　记者品尝了一份鲜肉馄饨，馄饨面皮爽滑
筋道，肉馅紧实弹牙；喝一口汤，清鲜不油
腻，20个馄饨下肚，饱腹感十足。

　　秦女士经营馄饨店，其实算
是“重操旧业”。30年前，她就在如
今这家店的位置摆摊卖馄饨，不
同的是，当时是石棉瓦搭成的简
陋摊位，馄饨售价为1 . 5元一碗。
那时候，靠着地道的味道，秦女士
的生意格外红火。后来因为种种
生活琐事，她不得不停下摆摊的
营生，这一停就是20多年。
　　秦女士告诉记者，2024年，
其女儿爱好烘焙，想利用自家闲
置门面开一家面包店。可是店铺
面积较大，空置了不少空间，面包
店开业一段时间后，为了不让女
儿看店无聊，秦女士便主动提议：
“不如我和你一起做，我会包馄
饨、饺子，让店里的品类多一点，
生意也能更好一点。”
　　就这样，“秦阿姨馄饨店”在
面包店的一侧悄然开张。没有特
意装修，没有营销套路，有的只是
30年前的老手艺，和一颗“让客人
吃得放心”的赤诚之心。起初经营
馄饨店的日子并不轻松，周边米
粉店林立，竞争十分激烈，但秦女
士却看得很开：“用的是自家的门
面，不求赚大钱，就当有个事做，
混口饭吃。”

　　店里菜品的定价也藏着秦女
士的用心。她坦言：“定价贵了，街
坊邻居就舍不得来了。就是图个
实在，街坊邻居吃得开心，我就开
心。”
　　如今，秦女士母女守着店铺，
日子过得平淡却格外踏实。生意
虽不如网红店那般火爆，但总有
一些老街坊，或是偶尔路过的游
客，特意寻来，点一碗热乎的清汤
馄饨，细品那份朴素的家常味。
　　在如今追求效率与刺激口感
的餐饮市场中，秦女士依然坚持
着最传统的做法：新鲜食材、手工
制作、无添加调味。这份坚持，或
许不够“创新”，却恰恰成了食客
们心中最难能可贵的味道。
　　“希望客人喜欢吃，吃得健
康。”采访最后，秦女士笑着说道。
这句话，没有华丽的辞藻，却是这
家藏在安新洲的小小馄饨店，最
动人的初心。对于秦女士来说，这
碗馄饨是生活的底气；对于食客
而言，这碗馄饨则是市井里最治
愈的家常滋味。秦女士表示，只要
还有人想念这份纯粹的鲜香，就
会坚持做下去。

　　记者刘琪 文/摄  
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★小店故事

为女儿“重操旧业” 用初心守本味

鲜肉馄饨。

店铺门面。

  秦女士将
馄饨放入煮锅。

  店铺地址。
（手机导航软件截图）


