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　　在桂林的早餐江湖里，米粉无疑占据半壁江山，但总有别样风味能从中脱颖而
出。在叠彩区芦笛路上，一碗传承灵川特色的麻辣面，成了周边社区居民开启活力一
天的“密钥”。鲜香浓郁的酱汁裹着劲道爽滑的面条，麻味温和不呛喉，辣味醇厚不
刺激，一口下肚暖意便传遍全身，让忙碌的清晨也平添了几分幸福感。

★推荐理由 灵川风味足 用料够扎实

★记者探店 现做现卖 一碗面藏着真功夫

★小店故事 不断摸索微调 只为做好一碗面

　　我老家也是灵川的，这面就是我们那边的味道。这家店的面条是自己做的，一吃
就知道，而且酱料更是香而不腻，麻和辣的分寸把握得恰到好处，肉酱给得也实在。早
上吃一碗，顶饱到中午都不饿。           ——— 家住观音阁的蔡先生

一碗现做现卖的麻辣面
开启活力满满的一天

　　循着食客的推荐，记者来到位于叠彩
区芦笛路芦笛苑小区门口的大唐麻辣面。
即便不是饭点，店内也已坐了不少食客。
店面虽不大，却收拾得干净整洁，操作台
正对门口，老板唐跃林正手脚麻利地煮着
面，空气中弥漫着面香与酱香交织的诱人
气息。
　　店内售卖的面条只分汤面与干拌两
种，价格从一两的5元至三两的7元不
等。刚进店，老板便热情询问：“要汤的
还是干拌？面条软一点还是劲道些？”得
知是初次到店，他建议，“可以先试汤
面，顺滑入味，适合大多数人。”
　　话音刚落，他便忙活起来：从一旁的
面盒中取出新鲜的碱水面下入锅中，同时
在碗底放入秘制酱料、冲入鲜香高汤；待
面条煮熟捞出盛入碗中，撒上黄豆与香
菜，最后浇上一大勺喷香肉酱，一碗热气
腾腾的麻辣面便新鲜出炉了。

　　调料台配有酸菜等小菜，供食客自
取。记者端过面，先闻到一股浓郁酱香
与花椒辛香，似红烧牛肉面，却多一丝
独特风味。将面条与汤汁充分搅拌，每
一根面条都裹满了浓郁酱汁，肉粒清晰
可见、香菇粒饱满多汁。
　　入口一尝，面条劲道弹牙、软硬适
中；肉酱口感醇厚，肉质紧实不柴，吸
饱汤汁的香菇更是鲜香四溢。花椒的麻
香与辣椒的醇辣相互交融，既不刺激也
不呛喉，口感层次丰富。不知不觉间，
一碗面便见了底。
　　唐老板说，这个季节九成客人选汤
面，暖和开胃；夏天则干拌面更受欢
迎，酱味纯粹、清爽不腻。“面条都是
当天做当天卖，无添加，纯面粉制作，
口感好，软硬也能按顾客要求调整。”
他边煮面边介绍，眼里带着自信。

　　39岁的唐跃林来自灵川，他向记
者讲述起这门手艺的由来：“灵川的
麻辣面最早从四川引进，已经有三十
多年历史了，后来经过地方改良，形
成了独特的灵川风味。”
　　唐跃林的亲戚在灵川做麻辣面已
经二十多年了，他从小就耳濡目染，长
大后更是直接跟着亲戚学做面条。“一
开始就是觉得好玩，后来做着做着就喜
欢上了，这门手艺看似简单，其实细节
很多，尤其是酱料的配比，差一点味道
就不一样。”唐老板说，面条制作是熟能
生巧，但酱料的香料配料用量控制才是
关键，这也是他们家麻辣面最核心的秘
密，“我们家的酱料，其他家是做不出来
的，这都是多年摸索出来的经验。”
　　2022年，唐跃林考察市场后，决定
在桂林开店。“我专门寻找缺少这类面
条的地方，最后选定芦笛路这个店面。”
为了适应市区口味，他也对面条做了微
调。“灵川的面偏粗有嚼劲，市里人更喜
欢软一点，所以我做得细些，煮得久一
点。辣度也经过调整，试过更辣的，但顾
客反映受不了，现在用中上辣度，既保
留特色，也更适合本地人。”
　　开店以来，唐跃林每天的生活都
遵循着“三点一线”的规律，枯燥却
充实。“每天早上五点就起床，然后
到店里准备食材、揉面、熬酱料，七
点准时开门营业，一直到下午两点关

门。”这样的生活，他一过就是好几
年，问起感受，他笑着说：“麻木
了，没什么特别的感受，就是讨生活
嘛。”话虽朴实，却透着一股韧劲。
　　如今，这家小店只有唐跃林一个
人打理，从揉面、切面、煮面到招呼
客人，全部亲力亲为。“做餐饮就是
累，挣的都是辛苦钱。”
　　对于食材，唐跃林有着自己的坚
持。面条用纯面粉制作，当天做当天卖，
绝不隔夜；肉酱选用新鲜的猪肉和香
菇，搭配葱姜蒜精心熬制；辣椒则是从
指定商家那里采购，让商家现打成粉，
保证新鲜度和口感。“我自己做的面条，
什么都不加，吃起来放心，口感也更
好。”如今，大唐麻辣面已经积累了一大
批老顾客，每天到店的食客络绎不绝。
问到未来的打算，唐跃林没有什么宏大
的目标，只是朴实地说：“没什么特别的
打算，就是好好把这家店经营下去，把
这碗麻辣面做好，不辜负老顾客的信
任。”
　　从灵川到桂林，从学艺到守店，
唐跃林用一碗现做现卖的麻辣面，延
续着三十年的风味记忆。如果你也想
换换口味，不妨来到芦笛路，尝一碗
这份带着匠心与温情的灵川麻辣面，
让鲜香麻辣的滋味，唤醒你元气满满
的一天。

　记者刘琪 文/摄  
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　　工行桂林分行深入贯彻国家关于打击
治理电信网络诈骗犯罪工作的决策部署，
坚持“预防为主、打防结合、综合治理”
方针，扎实推进反诈工作向纵深发展。截
至2025年10月末，该行累计开展集中宣教
活动10余场，覆盖人次超8000；对全辖
170个风险账户实施管控；成功堵截案件12
笔，涉及涉案资金45 . 77万元；协助拦截嫌
疑人涉诈资金104万元。
　　夯实内功，筑牢风险防控根基。该行
将反诈能力视为员工履职的核心技能常抓
不懈，2025年以来共开展各类培训12次。
通过定期组织线上风险专题培训、知识测
试及案例剖析会，及时将最新诈骗手法、
风险特征与应急处置流程精准传导至一
线，特别是柜面、大堂、客户经理等重要
岗位员工，显著提升其风险识别敏感度、
可疑交易拦截效能及客户劝阻技巧。

　　精准宣教，提升公众防范意识。该行
针对不同客群的风险偏好与认知特点，实
施分层分类的精准宣教策略。面向老年群
体，运用方言以通俗易懂方式解析“养老
投资”“冒充公检法”“保健品诈骗”等
常见陷阱；针对青年学生及上班族，依托
手机银行APP、微信公众号、短视频平台
等线上渠道，推送揭露“刷单返利”“冒
充客服退款”“杀猪盘”等骗局的警示案
例与科普短视频，增强宣教吸引力与传播
广度；对企业客户则开展“送教上门”活
动，重点防范“冒充老板”“虚假转账指
令”等针对性诈骗手段，有效提升公众风
险防范意识与识诈能力。
　　科技赋能，凝聚反诈共治合力。该行
坚持“技防+人防”双轮驱动，压实防控
责任。紧跟电诈犯罪新手法、新特征，持
续迭代智能风控系统，深化对异常开户、

可疑转账等行为的精准识别能力。与反诈
中心、人民银行等建立高效畅通的应急联
络机制与信息共享平台，指定专人专岗负
责对接涉案账户的快速查询、紧急止付、
冻结扣划等指令，确保在风险处置“黄金
时间”内高效响应。积极参与公安机关牵
头的反诈联席会议与专题研讨，围绕“跨
境资金转移阻断”“新型技术诈骗应对”
等难点痛点，主动建言献策，合力织密反
诈防护网络，坚决守护人民群众财产
安全。
　　下一步，工行桂林分行将一以贯之践
行金融为民担当，持续提升反诈能力，深
化多方协作，为守护好人民群众财产安
全、维护区域经济社会稳定贡献更大
力量。

　　通讯员刘利 曾俊琪  
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  老板向记者展示
秘制酱料。

麻辣面。
    每每日日现现做做
手手工工碱碱水水面面条条。。

店铺地址。（软件截图）

店铺门面。


