
　　一提到河南的美食，胡辣汤便是不可或缺的代表。它不仅是河南的一种民间小
吃，更是承载着河南人的深厚情愫与独特的美食文化。
　　在八里街八里三路上，有一家名为“河南涂记胡辣汤”的早餐店，凭借其独特的
口味吸引了众多食客。不仅让河南老乡找到了家乡的味道，也为桂林市民的早餐增添
了新选择。

★推荐理由 与河南当地口味相近

★记者探店 顾客中有不少是北方口音

★小店故事 好品质赢得好口碑

　　这家店的胡辣汤浓稠适中，配料丰富，胡椒味浓郁，与我之前去河南旅游时喝到的
口味相近。在冷天早餐时来上一碗胡辣汤，再来一个包子，简直是绝配，吃下去暖心又
暖胃。 

  ——— 家住彰泰峰誉的市民王女士　　

大冷天　
尝尝八里街这碗暖胃的胡辣汤

　　“河南涂记胡辣汤”在八里街美食中
颇有名气。小店营业时间从早上6：30至
13：30。记者探访时正值早餐高峰，店
内一片忙碌。
　　记者浏览菜单时发现，店铺提供的美
食除了招牌胡辣汤外，还有猪肉大葱白菜
水煎包和鸡蛋韭菜水煎包、豆浆油条等。除
胡辣汤价格为4元外，其他点心均为2元，
光顾这里的顾客大多会点上一份胡辣汤搭
配一份点心。
　　老板向记者介绍，胡辣汤是他们河南
人从小吃到大的美食，虽然看似不起眼，
但内容十分丰富。汤底以小麦淀粉为主，
佐以砂仁、花椒、胡椒、桂皮、白芷、豆

蔻、草果、良姜、大茴香、丁香等三十多
种植物香料精心熬制而成。加入香油、陈
醋和配菜后食用，香辣扑鼻，美味可口。
　　在老板的推荐下，记者品尝了一份胡
辣汤和猪肉大葱白菜水煎包。记者喝了一
口胡辣汤，就被浓郁的胡椒味深深吸引。
细细品尝，能感受到其绵密的浓稠感。仔
细观察，胡辣汤里含有黑木耳、海带、黄
花菜、花生等多种食材，用料十分讲究。
而猪肉大葱白菜水煎包同样粗犷，发面的
皮包裹着近二两的肉馅，满口多汁，包底
脆爽，别有一番滋味。
　　采访期间，记者发现店内有不少是操
着北方口音的顾客。
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尊敬的佳城·地王国际业主：
　　在您的关心与支持下，我公
司开发建设的佳城·地王国际5栋
已达到合同约定交付条件，我公
司决定于2025年1月11日开始交
房，为符合合同约定交房条件的
业主办理上述楼栋的交房手续。
请您于2025年1月11日起携带身
份证、《房屋交接通知书》《广西壮
族自治区商品房买卖合同》收款
收据/发票、契税发票、住房专项
维修基金缴纳发票等相关证件材
料原件，到桂林市临桂新区山水
大道以南、凤凰西路以东地王国
际办理收房手续。恭祝您入伙
大吉！
　　详情咨询电话：
  售楼部热线0773-5585588
  物业热线18077328512
　　桂林佳城房地产开发有限
公司
　　   2025年1月7日

交房通知

　　店主涂剑华来自河南焦作，今
年已50岁的他，经营这家胡辣汤店
已有两年多的时间。每天凌晨3点
左右，他便起床到店，开始准备熬
汤的材料，经过近两个小时的细心
熬制，最终成就一锅热气腾腾的胡
辣汤。这样的日子，日复一日，年
复一年……
　　谈及开店的最大感受，涂剑华
向记者坦言：“做早餐真的太累了！”
他说，他到桂林投靠亲戚，刚开始
开了家超市，然而到了2022年底生
意日渐萧条，于是他决定把店关
了。后来他想自己还能做什么，他
想到了自己从小到大都吃的胡辣汤
在桂林很少见，于是他和妻子就在
北方人比较多的八里街一带开了这
家胡辣汤店。
　　涂剑华告诉记者，胡辣汤的制
作并没有什么秘诀，只要选材优
质，用料充足，用心熬煮，味道就
绝对美味。“其实刚开业的时候，
我们并没有现在这么顺利。做出来
的胡辣汤口味过于麻辣，很多桂林
人吃了以后都没有再回头来吃。于
是，在老乡和家人的帮助下，我自
己琢磨调整出了现在这款中和口味
的胡辣汤。虽然并不正宗，但如今
的胡辣汤仍然不失灵魂，桂林人能
接受，老乡们也能吃出家的味道，
大家评价都很不错。”
　　在涂剑华看来，他的店铺受欢
迎主要有三大原因：汤好、食材
好、价格亲民。“每道美食都有自

己的故事，而熬制一碗胡辣汤，需
要用到的菜品和每一味中药材的选
择都是有讲究的。如何让食材和胡
椒完美融合到汤里，时间、火候的
把控都要十分严格，稍有不同，味
道也会大相径庭！”他认为，正是
因为对食材的严格挑选和精心制
作，才成就了如今的小店。未来，
他将一如既往地把好品质关，用好
味道迎接更多新老顾客。

　　记者刘琪 文/摄  

小店门面。

胡辣汤。

小店地址。
（手机导航软件截图）

煎锅中的水煎包。


