
　　这几年，很多人爱上吃螺蛳粉，和螺蛳粉有着异曲同工之妙的螺蛳鸭脚煲
也成了不少人喜欢的一道菜。在社公巷附近，开着一家螺蛳鸭脚煲店，面积不
大，好吃的味道却吸引了不少人前来就餐。

★推荐理由 环境安静 汤底鲜美

★记者探店 享受一份豪华版的“螺蛳粉”

★小店故事 看到顾客“光盘”就开心

　　我常去“肥螺先生”这家店，他家的招牌螺蛳鸭脚煲是我的最爱。汤底非
常鲜美，鸭脚新鲜嫩滑，入口一抿就脱骨了。虽然店开在热闹的社公巷附近，
却有一个难得的安静环境。

　　——— 家住三多路的魏女士  

来一锅螺蛳鸭脚煲
暖暖胃

　　前几天，记者来到工人文化宫，
沿着社公巷往正阳步行街方向走，在
一条巷子里就能找到“肥螺先生”。
　　店面不大，桌子大多是四人桌，
比较适合朋友小聚。
　　记者点了一份套餐，里面包含一
份螺蛳鸭脚煲，还有娃娃菜和螺蛳粉
干粉，另外还点了一份跟螺蛳粉非常
搭的炸蛋。螺蛳鸭脚煲的辣度是可以
选择的，记者点的是微辣。
　　很快，一锅热气腾腾的螺蛳鸭脚
煲就端上桌了。锅里有鸭脚、芋头、
油豆腐、腐竹、鹌鹑蛋等，满满一
锅，分量很足，面上还撒着一把鲜紫
苏叶提味。
　　不过，不能太心急，螺蛳鸭脚煲
还得煮上几分钟。食材咕噜咕噜煮
开，螺汤的鲜味完全进入到食材中，

浓香且入味，那独特的香气让人流
口水。
　　先喝一口热汤，鲜中带辣、辣中
有酸的味道冲击着味蕾，让人暖和
起来。
　　第一筷子当然是要品尝虎皮鸭脚
了。鸭脚油炸后泡冷水再卤制，轻轻
咬一口就可骨肉分离，吃起来口感非
常丰富，满满的胶原蛋白。芋头松软
糯香，油豆腐和腐竹带着螺蛳汤的鲜
甜味。
　　锅里的食材吃得差不多了，再把
炸蛋放进去煮上几分钟，裹满汤汁一
口咬下去，浓郁的味道很让人满足。
　　别忘记，还有一个环节就是煮粉
了。这不就是豪华版螺蛳粉吗，粉上
裹满了各种食材的味道，入口后让人
直呼过瘾。
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　　本报讯（通讯员钟婕）为提高社会公众反诈防骗意识，守护

好人民群众“钱袋子”，近日，兴业银行桂林分行开展“警惕诈

骗新手法 不做电诈工具人”系列宣传活动，持续营造全民反诈

的浓厚氛围。

　　兴业银行桂林分行积极发挥厅堂宣传“主阵地”作用，通过

电子屏滚动播放宣传标语、厅堂电视滚动播放反诈宣传片等多种

形式扩大宣传效果。同时，针对前来厅堂办理业务的客户，通过

发放宣传折页、现场讲解等形式进行精准宣传，让客户了解最新

诈骗手法，提升客户反诈意识。

　　此外，桂林分行还组成反诈宣传小组，深入周边社区、公

园、学校、企业等场所，开展形式多样的宣传活动，将反诈知识

送到公众身边。通过与群众“零距离”交流，向群众发放电信网

络诈骗防范指南手册，结合银行网点拦截的真实诈骗案例，讲解

各类诈骗手段及防范要点，有效提升群众识诈防诈能力。

兴业银行桂林分行：
反诈宣传“零距离” 筑牢全民“防火墙”

“3元计划”爱心榜（第124期）
你的参与换来孩子的健康与幸福

以上为截至2024年11月30日的爱心捐款 （桂林市关心下一代工作委员会公布）

编号 金额(元) 摘要
5284 100 朱铭洁捐款
5285 200 土木捐款
5286 200 梁八妹捐款
5287 2000 DZ医生捐款
5288 100 衡靖捐款
5289 400 于玉华、吕佳泽、吕欣妍捐款
5290 200 陈锋捐款
5291 100 杨芳捐款
5292 600 胡萍捐款
5293 2200 桂林市朱掌柜建筑装饰工程有限公司捐款
5294 6000 桂林市玉祥油脂有限公司捐款
5295 21800 陈宗位捐款
5296 100 车潍先江依莼捐款
5297 100 江依莼车潍先捐款

　　“肥螺先生”的老板龚云峰说，开这
家店主要是自己比较喜欢做吃的，能做自
己喜欢的事比较开心。几年前，原本从事
跟汽车相关工作的他筹划开店。
　　“那时螺蛳粉突然火了起来，热度非
常高，很多人都会到柳州品尝当地螺蛳
粉，螺蛳鸭脚煲也受到很多人喜欢。”龚
云峰就想抓住这个热点，把自己的小店开
起来。
　　开店前，龚云峰还专门前往柳州，品
尝了几家螺蛳鸭脚煲后，选择其中一家学
习，掌握了螺蛳鸭脚煲的制作技巧。
　　“我并没有完全参照那家店的口味，
回来后对辣度进行了一番调整，给亲朋试
吃时他们都很满意。”龚云峰说，在配菜
的选择上，他没有像柳州那边一样放土
豆、木耳，而是用了桂林特色食材芋头。
“我觉得这样改良过的螺蛳鸭脚煲更符合
桂林人的胃。”
　　虽然小店到了中午十一点才对外营
业，但每天一大早，龚云峰就会来到店

里，熬煮汤底，制作虎皮鸭脚，准备各种
配菜。
　　“我的汤底有自己的小诀窍，用的猪
头骨而不是棒骨。”龚云峰说，只要把猪
头骨做好去腥处理，熬出来的汤不仅味道
浓郁而且更加鲜甜。“不少客人来店里第
一步就是喝汤，辣味会刺激味蕾打开食
欲，细品之下能感受到汤底的本味。”
　　在记者采访的过程中，不少顾客走进
店里就餐，其中有的是根据网上美食平台
的推荐而来。“你们这里有点隐蔽不太好
找啊，不过我看蛮多人推荐，就来试试味
道。”一位顾客点了一份套餐。
　　龚云峰表示，店开在小巷里，确实有
点难找，但不少顾客吃了以后给好评，吸
引很多新顾客前来尝鲜。“每次看到有顾
客把食材吃得干干净净，还有人打包汤底
回家煮面，我都非常开心，觉得我的手艺
得到了大家的认可。”

　　记者谭熙 文/摄  

  店员为螺蛳
鸭脚煲打汤。

小店位置。
（地图软件截图）

热气腾腾的螺蛳鸭脚煲。

店铺招牌。


