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□本报记者刘菁 通讯员梁斌玲 卢晓玲/文

 记者刘菁/摄

　　在阳朔县葡萄镇报安村，一阵婉转诙谐、明
快活泼的彩调唱腔，打破了乡村的宁静，“报安
彩调队”的队员们，又开始了一天的排练。他们
的一招一式、一腔一调间，蕴含着独属于这片土
地的烟火记忆，历经岁月沉浮，在落寞中重新集
结，守护着这份弥足珍贵的乡土文化。

百年腔调润乡土 村村皆有戏韵长

　　彩调，源于农村歌舞与男女之间有来有往的
“对子调”，融合了湖南花鼓戏、江西采茶戏等
民间戏曲的精华，最终在我市灵川、临桂、永福
等地形成成熟剧种，用特有的方言演唱，并于
1955 年被正式定名为“彩调剧”。其凭借通俗
易懂的唱词、诙谐有趣的表演、贴近生活的内
容，成为桂北百姓刻在骨子里的文化记忆。
　　在过去漫长的岁月里，桂北乡间遍布“草
根”戏班，每个戏班都有专属雅号，逢年过节、
婚丧嫁娶、祈福贺寿，彩调一开场，便是十里八
乡的盛会。
　　报安彩调队，便是这众多“草根”戏班中的
一支。“我们彩调队说起来也有上百年的历史
了。以前村里无论老人小孩，谁都能扯上两嗓
子。”队长李树光说。
　　过去，彩调是报安村乃至周边村落最主要的
“精神食粮”，剧目多取材于民间故事、家庭琐
事、劳动生活。彩调队的队员们都是土生土长的
农民，农忙时下田劳作，农闲时登台唱戏。无需
华丽的舞台、专业的布景，一块空地、几张板
凳，便能搭起戏台，开嗓唱戏。彩调队排练的地
方，总是围满了看热闹的乡亲，孩子们跟着模仿
身段，老人们跟着哼唱曲调，代代相传的唱腔，
就这样在口耳相授中延续。
　　每逢重大节日，戏班更是连唱数日。“那时
候我们踩着单车去别的村演出，所有东西都是自
己扛，一群人一起，从来不觉得累。”队员李小
柱笑着说，只要看到戏班的身影，周边村落的百
姓便会搬着竹椅、长凳，早早占位，表演开始
后，喝彩声、掌声此起彼伏。彩调承载着几代人
难以磨灭的童年记忆与乡土情怀，也成为凝聚乡
邻情感的重要纽带，见证着报安村的岁月变迁。

彩调队重新集结 草根戏班焕新生

　　 20 世纪 90 年代，村里大批青壮年劳动力
相继外出打工。曾经热闹非凡的彩调队也面临人
才流失、队员四散。原来有着 40 多位队员的彩
调队，锐减到现在的 15 人。慢慢地，悠扬的唱
腔沉寂，这份承载着几代人回忆的民间艺术，面
临着失传的困境。
　　“我就想把报安彩调队再次组织起来，让整
个村子能有一些响声，村里的老人在晚上能听到
一些欢笑声。”怀着这份朴素的心愿， 2012
年，李树光重新组建报安彩调队。他四处奔走，

召集村里热爱彩调的乡亲，重新组建起报安彩调
队。这支全新的“草根”戏班队员，都是附近村
子的农民，有年过七旬的老人，有在家带娃的妇
女，有退休教师，也有工厂女工，其中最年长的
队员李桥长已逾90岁，他们无一例外，都是凭
着一腔热爱，聚在一起。
　　戏班再次组建后，没有专业的排练场地，李
树光便把自己家改成了“彩调俱乐部”。 3 月
26 日，记者来到他家，楼房位于村口路边，十
分好找。天晴时，队员们就在门口的空地上排
练。下雨时，队员们就在一楼厅堂有限的空间里
打磨唱腔、练习身段。
　　“没有条件就创造条件”是报安彩调队队员
们的行事作风。以前，缺少服装道具，大家凑钱
自购自做；没有化妆师，便向老艺人请教自学。
在这里，每个人都是多面手，既是演员，又是乐
师，还是化妆师，只为把彩调唱下去。“我现在
什么乐器都会，能表演，又能伴奏，已经收了好
多徒弟了。”李树光骄傲地说。
　　为了让彩调贴近时代、贴近群众，李树光带
领队员们大胆创新。一边说着，李树光从角落的
箱子里，拿出一沓又一沓的戏本子，细数这些年
来他们紧跟时代步伐，将乡村新风尚、农家新
事、党的政策方针融入彩调，自编自演了许多新
剧目。这些短小精悍的段子，时长通常在 5 到

10 分钟，讲的都是身边人、身边事，让观众倍
感亲切，引发共鸣。
　　李树光说：“现在我们有自己的‘演出车’
了，带上我们的家当，到哪里都可以演出。”
2025 年中秋节前夕，他们原本计划在村里演两
场，可村民热情高涨，再三挽留，队员们只好将
刚拆卸完毕的舞台重新搭建，演出持续到深夜十
二点，观众依旧不肯散场，不少村民还自发送来
矿泉水，用最朴实的方式表达对戏班的喜爱与
支持。
　　彩调队重新组建的十多年来，李树光走村串
巷，寻访在世老艺人，收集整理失传脚本，抄写
20 多本剧目，并反复试演修改。现如今，报安
彩调队已成为周边小有名气的“草根”戏班，不
仅在本村演出，还受邀前往全州县、灵川县、永
福县的乡镇、村落登台表演。“去年一年我们演
出了 30 多场，平均下来每个月有 5～ 6 场的演
出。”李小柱笑着说，“现在网络发达了，有人
通过互联网看到我们的演出，邀请我们去表演，
的确多了不少演出机会。”李树光也受到各类邀
请，外出参与艺术类学习和授课分享。
　　经过不懈努力， 2018 年报安村获评桂林市
“千村万户文艺惠民工程”彩调·舞蹈村；
2019 年获评广西“千村万户文艺惠民工程”彩
调村。李树光家也于 2018 年获评桂林市“千村

万户文艺惠民工程”文艺户； 2019 年，获评广
西“千村万户文艺惠民工程”文艺户。

传承困境犹存 非遗薪火待续

　　尽管报安彩调队重新集结后焕发新生，但这
支“草根”戏班的坚守，依旧难掩彩调面临的传
承困境。对于他们而言，生存与传承的压力一直
存在，且并未因时代发展而有所好转。
　　李树光回忆，彩调队最难的时候，因为没有
固定的经济来源，演出收入微薄，甚至无法维持
基本的道具更新、服装添置，更谈不上培养年轻
演员、打磨精品剧本。队员们都是农民，大多有
自己的工作与家庭，只能在业余时间排练，时间
和精力都十分有限，难以全身心投入彩调传承。
“以前演出收入都用来维持戏班运转，现在演出
费也不多，大家全凭热爱才来，尽量多分些给大
家，希望能坚持下去。”李树光说。
　　莫桂弟， 2014 年开始跟着李树光学习彩
调，饰演旦角，现在已能登台演出。“我从来没
想过靠这个去挣钱，就是因为喜欢彩调，特别有
意思。”而坐在她身旁的李秀林，则是不折不扣
的“戏痴”，今年已经 74 岁的他， 2012 年开
始学习，如今已登台演出十来年，说起老生的唱
腔和身段讲究，就像打开了话匣子。

　　现在，人才断层，才是报安彩调队面临的
最大难题。在交谈中，记者了解到，戏班队员
年龄都在 50 岁以上，年轻一代多外出求学务
工，对彩调兴趣不高，愿意静下心来学习、传
承的年轻人寥寥无几。而彩调的表演技艺、经
典唱腔，大多依靠口传心授，随着老艺人陆续
离世，不少传统剧目、表演技法面临失传，李
树光花时间收集整理的手抄本，虽弥足珍贵，
但终究难以弥补人才缺失带来的传承困难。
“要掌握基本的动作、唱词、扇子花样，有灵
性的人也得学半个月，有的腔调难唱一些，甚
至要花一个月的时间打磨。”李小柱说。
　　同时，随着现代文化娱乐方式的多元化，
短视频、流行音乐等占据了多数年轻人的闲暇
时间，彩调的受众又趋于老龄化，彩调的传
承，面临着严峻的挑战。如何让彩调跟上时代
步伐，吸引年轻人的关注与喜爱，从而深入了
解和学习，实现薪火相传，是李树光亟待解决
的问题。
　　“最大的心愿，就是能有更多年轻人爱上
彩调、学习彩调，让彩调一直传承下去。”李
树光认为，传承首先要从自己做起、从自己家
里抓起。“我的两个孙女，一个 8 岁多，一
个 5 岁多，她们经常看着我们排练，在旁边
跟着学咿咿呀呀的都能唱几句了，大的那个还
能学着我跳两步。”李树光笑得开怀，并且拿
出孙女们的照片与记者分享，“以后也不是非
要她们从事这行，就是希望能从我们家开始，
带动更多年轻人加入。”
　　报安彩调队的坚守，是民间“草根”艺人
对传统文化的赤诚与执着。而如何破解经费、
人才、传播等多方面的困境，让彩调在新时代
焕发出更蓬勃的生命力，让这份乡土文化得以
长久传承，是报安彩调队所有成员的期盼。

■记者手记：

　　采访当天，记者与彩调队队员一同翻看手

抄戏本，回忆着往昔的风采。从他们轻快的语

调、绽放的笑容、兴起的表演中，记者被他们

的热爱感染，数次红了眼眶，也从他们逐渐放

缓的语速和叙述的停顿中，感受到他们对于彩

调传承的担忧。

　　彩调作为国家级非物质文化遗产，从来不

是高高在上的舞台艺术，它生于民间、长于民

间，藏着桂北百姓的生活百态与精神追求。报

安彩调队的队员们，既是普通的农民，也是执

着的传承人，他们不计得失、默默坚守，为的

就是让这片土地重新响起往日的欢歌。他们的

坚守，让人们看到，只要有人守护、传承，彩

调就能生生不息。

　　在欣喜之余，更多的是担忧。人才断层、

经费短缺、受众老化……这些困境，在一定程

度上影响着彩调在新时代的发展。彩调的传

承，不能只靠民间“草根”艺人的单打独斗，

更需要社会方方面面的共同发力，通过加大扶

持力度，创新传播方式，吸引年轻力量加入，

让彩调更好地融入新时代。

农忙时下地 农闲时唱戏

田间走出的报安彩调队 把乡土腔调唱出新生机

　　本报讯（通讯员刘孜毅）近期， 2026 年资源县春风
行动暨就业援助季活动专场招聘会在车田苗族乡与资源镇
分别开展，为企业与求职者搭建起精准对接桥梁，实现
“企业招贤”与“群众就业”的双向共赢。
　　 3 月 27 日，在车田苗族乡幸福里社区开展的专场招
聘会吸引了 20 家企业参与，提供岗位 500 余个，重点针
对脱贫劳动力、易地搬迁安置群众开展“一对一”就业
帮扶。 3 月 30 日，在资源镇中心花园广场开展的专场招
聘会吸引了 30 余家本地优质企业，提供生产操作、技术
研发、服务销售、行政文员等岗位 1100 余个，涵盖竹木
加工、电子制造、农产品加工等多个领域，满足高校毕
业生、农村劳动者以及脱贫劳动力等不同群体的就业
需求。
　　据统计，两场招聘活动共接待求职咨询 800 余人
次，现场达成就业意向 88 个。此次招聘通过“县城辐射
＋乡镇延伸”的联动模式，将就业服务送到群众“家门
口”。
　　资源县人力资源和社会保障局相关负责人表示，将持
续聚焦重点群体就业需求，常态化开展“就业大篷车”流
动招聘、订单式技能培训等活动，不断完善“招聘—培
训—就业”全链条服务，为县域经济社会发展注入人才
活力。

　　本报讯（记者周子琪 通讯员唐娜）近日，灵川县广
袤的田野间处处涌动着春耕的热潮。种粮农户们正抢抓气
温回升的有利时机，全面启动早稻育秧工作。
　　在潭下镇东头村委雷家洞村的水田里，一幅生机盎然
的“春耕图”正徐徐铺展。灵川县老村长种养专业合作社
的阳满寿正带领着十多名经验丰富的农户，在秧田中紧张
有序地忙碌着。平整秧床、摆放秧盘、均匀撒种……每一
道工序都严谨细致、有条不紊。大家分工明确，配合默
契，田间地头洋溢着抢抓农时、勤耕不辍的浓厚氛围。
　　目前，灵川县早稻育秧工作已陆续展开。下一步，灵
川县农业农村局将持续组织农技人员下沉一线，开展精准
指导，强化秧田管理，全力保障农户育足秧、育好秧，为
全年粮食丰产丰收打下坚实基础。

□本报记者周子琪 文/摄

　　在七星区环城北二路澳洲花园小区对面，有家名
为“粉小匠”的米粉店静静守着一方烟火。店主徐海
燕用祖传的卤水秘方，坚守本味，让这碗桂林米粉，
不仅深受街坊邻里喜爱，更慰藉着无数游子的乡愁，
让家乡味飘向大江南北。

推荐理由：一口回甘 唤醒味觉记忆

　　这家店的米粉软糯爽滑、卤香醇厚，吃完不口渴
还回甘，就是几十年前的老桂林米粉味道。

　         　——— 米粉店食客胡先生

记者探店：用料讲究 每一口都见真功夫

　　近日，记者来到“粉小匠”米粉店。该店装修简
约，品类除了桂林米粉，还有螺蛳粉、麻辣面等，满
足不同食客口味。店内食客络绎不绝，有附近的居
民、周边学校的学生，还有不少专程驱车赶来的老
食客。
　　操作间内各类食材摆放整齐有序，员工熟练地将
米粉浸入沸水，片刻后快速捞起，甩干水分盛入碗
中，再精准舀上一勺卤水。店长黄女士告诉记者：
“舀卤水是有讲究的，除了把控用量，一定要先把勺
子探到锅底，把上下卤水充分搅匀，这样每一碗粉的
味道才能均匀。”
　　记者点了一碗搭配锅烧和牛肉的桂林米粉，将酸
豆角、葱花、辣椒等配料，轻轻拌匀，醇厚浓郁的卤
香瞬间四散开来，萦绕鼻尖，让人食欲大增。米粉入
口后软糯爽滑、锅烧酥脆不腻，牛肉入味紧实，酸豆
角脆爽解腻，葱花清香提味，多重口感交织在一起，
层次丰富。一碗下肚，口腔里依旧萦绕着卤水独有的
浓香，不口干、不腻味，还有丝丝清甜回甘，让人回
味无穷，这是老桂林米粉独有的魅力。
　　徐海燕坦言，桂林米粉店有很多，每家味道各不
相同，核心就在于卤水。她家的卤水秘方历经三代传
承，精选多种香料与中药材搭配，下料先后顺序、火
候大小、熬制时长都有严格讲究，分毫不敢马虎。正
是这份代代坚守的精细把控，成就了这种独特滋味。

小店故事：传承三代人 守住老味道

　　“粉小匠”米粉店的故事，要从 20 世纪位于桂
林十字街的石记米粉摊说起，那是老桂林人心中难以
磨灭的味觉印记。
　　徐海燕的姑奶石伯娘与出身中医世家的丈夫，于
20 世纪 70 年代在十字街经营米粉摊，精心调制的卤
水，成为许多老桂林人的味觉记忆。后来，石伯娘将

熬制卤水、烫粉调味的全套手艺倾囊相授给徐
海燕的父亲，让这份老味道有了第一代传承。
慢慢地，徐海燕的父亲成了经营米粉摊的主
力，街坊食客跟着石伯娘的儿子，亲切地喊他
“表哥”，而徐海燕和姐妹从小就在粉摊帮
忙，被唤作“米粉妹”。
　　徐海燕成年后考入艺校，后来成为国家级
非物质文化遗产项目广西文场代表性传承人何
红玉的嫡传弟子，走上了文艺道路。父亲年纪
渐长后，徐海燕的哥哥接过手艺，带着这份老
味道来到了深圳，让桂林米粉在异乡落地
生根。
　　几年前，徐海燕在微信上看到朋友们纷纷
念叨想念她家的米粉，心里很不是滋味。应朋
友们的期盼，徐海燕与哥哥尝试将米粉打包配
送。于是，徐海燕和哥哥一拍即合，开始尝试
将米粉、卤水、配料分开打包配送，没想到一
经推出就收获无数好评，订单源源不断。为了
还原堂食口感，他们历经一年试验，成功推出
无添加剂的包装米粉；并创办工厂，专门加工
卤水、锅烧、叉烧、牛肉、牛腩、酸豆角等核
心原材料，建起一条完整、标准的食品供应
链，成立品轩王食品有限公司。如今，产品销
往全国乃至海外，也为外地桂林米粉店提供技
术支持。
　　在深耕线上与供应链的同时，徐海燕始
终眷恋实体店的烟火气。继桂林理工大学雁
山校区开出实体店后， 2025 年初，她又开设
了“粉小匠”米粉店，继续守护这份老
味道。
　　从十字街的米粉摊，到标准化产业，变的
是经营形式，不变的是代代相传的匠心。徐海
燕说，这么多年，他们做桂林米粉的准则始终
是坚守品质，传承最传统的味道，希望这碗承
载着三代人心血的米粉，能一代代传承下
去，让更多人爱上桂林的舌尖醇香。

环城北二路“粉小匠”：

三代人匠心传承 让家乡味香飘全国
资源县举办专场招聘会

灵川：田间地头绘就“春耕图”
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▲店长黄女士给米粉加卤水。

李小柱和莫桂弟谈论表演内容。

▲彩调队日常练习。

  ▲部分剧目
的手抄本。


