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　　本报讯（记者陈静 通讯员王文华 杨希）小案不小
看，件件系民心。平乐县公安局始终聚焦群众身边的民生案
件，以“快侦快破、快追快挽”的实战效能，全力守护百姓
财产安全。近日，平乐县公安局上关派出所与侦查中心密切
联动，接警后仅用 5 小时便成功破获一起系列盗窃电动车
案，抓获犯罪嫌疑人 1 名，追回 6 辆被盗电动车，用实实在
在的破案成果向违法犯罪亮出“快拳”。
　　 3月 16 日下午 4 时许，居民潘先生赶到上关派出所报案
称，自己停放在小巷内的 2 辆电动车不翼而飞，确认家人并
未挪动后立即向警方求助。
　　接警后，上关派出所迅速联合县局侦查中心抽调精干警力
赶赴现场。办案民警兵分多路，细致勘查、走访排查，迅速锁
定犯罪嫌疑人雷某某。当晚 9 时许，抓捕组精准出击，精准
将犯罪嫌疑人雷某某抓获归案。从接警到人赃俱获，全程仅用
5个小时。
　　经审讯，犯罪嫌疑人雷某某如实交代了其盗窃事实，目
前，犯罪嫌疑人雷某某已被平乐警方依法采取刑事强制措施，
案件正在进一步侦办中，追回的 6 辆电动车也将依法陆续返
还受害群众。
　　警方提示：广大群众要增强防范意识，停放电动车时，尽
量选择有人看管或有监控覆盖的正规区域，务必做到停车落
锁，有条件的可加装防盗报警器或 GPS 定位器。如发现车辆
被盗，请第一时间拨打 110 报警。公安机关将持续保持对各
类违法犯罪的高压严打态势，用快侦快破的实战成效，守护百
姓财产安全。

  骖鸾路“一品红油”：

一碗红油米粉藏着全州味的坚守

全力守护百姓财产安全

平乐警方亮“快拳”

　　本报讯（记者周子琪） 3 月 28 日上
午，由广西壮族自治区红十字会、广西壮族
自治区卫生健康委主办，桂林市红十字会与
桂林凤凰山陵园有限公司共同承办，桂林医
科大学第一附属医院、中国人民解放军联勤
保障部队第九二四医院协办的“生命·曙
光”——— 2026 年广西人体器官捐献缅怀纪
念活动，在广西遗体器官捐献者纪念园（桂
林园）举行。

　　桂林市卫生健康委、市民政局、市殡葬
管理处相关负责人及工作人员，桂林医科大
学第一附属医院、中国人民解放军联勤保障
部队第九二四医院相关负责人及协调员代
表，器官捐献者家属、器官移植受益康复者
代表，桂林凤凰山陵园有限公司相关人员及
桂林市红十字志愿者等社会各界爱心人士近
70 人参加活动，共同缅怀致敬人体器官捐
献者。

　　活动现场，桂林医科大学第一附属医
院的志愿者们带来诗歌朗诵《大爱传
承》，以真挚的文字、深情的演绎，颂扬
了器官捐献者用生命传递希望、用大爱诠
释担当的崇高精神。朗诵结束后，全体人
员手持鲜花，缓步走向纪念墙，依次敬献
鲜花，向无私的器官捐献者致以最崇高的
敬意，寄托对逝者的无限追思与怀念。
　　人体器官捐献是生命的接力，更是人

间大爱的传递。桂林市红十字会始终积极
响应上级部署，主动作为、履职尽责，深入
贯彻落实《人体器官捐献和移植条例》等相
关政策法规，坚守“自愿、无偿、公平、公正、
公开”原则，全力做好器官捐献志愿登记、
人道关怀、缅怀纪念等各项工作。据统计，
截至 2026 年 3 月 18 日，桂林市累计实现
人体遗体器官（组织）捐献 750 例，其中器
官捐献 590 例。

2026 年广西人体器官捐献缅怀纪念活动在桂林举行 　　本报讯（记者陈静 通讯员万娟） 3 月 27 日凌晨 1 时
许，由韩国飞抵桂林的 7C8611 次航班的一名韩国籍旅客向桂
林边检执勤二队民警求助，称手机遗失。经简单询问，民警判
断手机可能遗落在飞机上或登机廊桥区域。民警迅速启动协助
机制，仅用 15 分钟便帮旅客找回手机。
　　在接到求助后，民警沉稳安抚旅客情绪，迅速与航空公司
地面代办及机场相关部门取得联系，说明情况、旅客座位号及
可能遗失的区域，并全程陪同旅客等待进展。高效的联动发挥
了关键作用。约 15 分钟后，好消息传来，手机在飞机座位缝
隙中被找到。当航空公司地面代办人员将手机交还到旅客手中
时，旅客连连向民警鞠躬致谢：“太感谢了。真没想到这么快
能找到。”从求助到物归原主仅一刻钟，桂林边检民警用高
效、温暖的行动，践行了“为民守护”的承诺。

　　本报讯（记者陈静 通讯员赵姗）时值雨季，山间野生菌
类繁多，吸引了不少群众上山采摘，却也暗藏风险。 3 月 25
日晚，全州县公安局两河派出所接到一起因采菌引发的走失警
情。年过六旬的老人独自进山后迟迟未归，家属焦急万分。民
警迅速响应，联合多方力量连夜搜救，历经 3 个多小时，最
终在山顶成功找到老人，并将其安全护送下山。
　　 3 月 25 日 20 时许，两河派出所接到求助电话，称老人
独自前往两河镇观音庙后面的大山里捡菌子，一直未归家，四
处找寻无果。接到报警后，两河派出所民警迅速赶赴观音庙，
分组走访周边群众，摸排老人行踪线索，并同步向两河镇政府
报告情况，启动多方联动搜救机制。
　　在走访过程中得知老人当日 16 时许曾出现在大山里。得
知这一确切线索后，救援工作有了明确方向。两河派出所联
合两河镇政府干部、村委干部组成搜救工作组，上山搜救。
两河镇境内多山，山峦重叠，事发山体杂草丛生、道路极为
陡峭，加之夜色渐浓、视线受阻，给搜救工作增加了极大难
度，每前进一步都十分艰难。
　　为提高搜救效率，确保不遗漏任何一处角落，搜救队伍采
取“空中巡查+地面搜寻+大声呼喊”相结合的方式，一边操
控无人机对山体进行全方位、无死角巡查，一边由民辅警带
头，踏着陡峭的山路在杂草中艰难穿行，沿途不断呼喊蒋大爷
的名字，声音在寂静的深山里回荡。
　　 23 时许，搜救人员终于在山顶找到了走失的老人。随
后，民警将老人安全护送下山，交到家属手中。看着父亲安然
无恙，报警人紧紧握着民警的手，再三表达感谢。夜色虽深，
警民情暖，这场与时间赛跑的深山救援，在温情中画上圆满
句号。

老人被困深山

警民联手点亮归途

桂林边检 15 分钟

助旅客找回遗失手机
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□本报记者刘琪 文/摄

　　在七星区骖鸾路旅院家园小区对面，有一家名为“一品红油”的米粉
店。店主王吉贵守着这家小店十多年，始终怀着一颗初心，用匠心制作每
一碗粉，把原汁原味的全州风味融进了烟火日常。这碗热乎乎的米粉，
既是不少市民清晨解馋的心头好，也是全州老乡慰藉乡愁的专属
味道。

推荐理由：

一口鲜辣是全州人刻在骨子里的记忆

　　现榨的米粉爽滑劲道，红油香辣，骨汤鲜甜。在桂林能吃到这
么地道的红油米粉太难得了，那份刻在骨子里的乡愁，一口就能吃
出来。

——— 在桂林工作的全州老乡周女士

记者探店：

一碗地道红油米粉 藏着三大讲究

　　近日，记者来到位于骖鸾路的一品红油米粉店探访。门店装修简约整
洁，桌椅摆放得井井有条。店内的食客络绎不绝，有身着校服的学生、步

履匆匆的上班族，也有专程从周边城区驱车赶来的老熟客，满是人间烟火气。
　　店内堂食区域与出品档口相连，师傅们分工明确，冒粉、加菜动作利落。
档口后方，则是粉店最核心的鲜榨粉操作区，刚出炉的米粉热气氤氲，纯粹的
米香扑鼻而来。“这就是红油米粉新鲜的秘诀，我们一天要分批榨制二三十次
米粉，每批米粉大约能出三十碗，卖完就立刻现榨，真正做到现榨现吃，口感
始终在线。无论食客什么时候来，都能吃上热气腾腾的新鲜米粉。”王吉
贵说。
　　记者点了一碗招牌红油米粉，刚端上桌，浓郁的骨香就萦绕在鼻尖。米粉
可以根据个人口味自行添加红油，透亮的红油浮在汤面上，点缀着翠绿的葱
花，色泽诱人，让人食欲大开。入口品尝，米粉爽滑劲道，轻轻一咬就断，满
口都是天然的米香；秘制红油香辣绵长，辣而不燥，回味层次丰富；黄豆粉
糯、汤底醇厚回甘，既有大骨的鲜香，又带着淡淡的香料清香，一碗下肚，唇
齿留香，丝毫不觉油腻。
　　说起一碗地道红油米粉的秘诀，王吉贵坦言藏着三大讲究：米粉现榨现
卖、红油秘制调配、高汤慢火久熬。为了守住正宗口感，店里用的稻米都从全
州直发，经过自然发酵、精细磨浆，保证米粉的本源风味；红油选用多种辣椒
精准配比，文火慢熬，色泽红亮，香辣适中；汤底用新鲜大骨慢炖数小时，搭
配传统药膳秘方精心调制，全程不用任何科技调味，只用真材实料还原纯粹
本味。

小店故事：

跨行创业十余年 守住家乡好风味

　　今年是王吉贵经营一品红油米粉店的第 11 个年头。王吉
贵从 2015 年底从事餐饮业至今，凭着一碗地道醇厚的全州红
油米粉，在激烈的市场竞争中站稳脚跟，更让自家小店成为
桂林市商务局评定的三星级米粉店。这份亮眼成绩的背后，
是他跨界逐梦的执着，更是对美食本味的极致坚守。
　　踏入餐饮行业前，王吉贵的人生和餐饮毫无交集。他曾
在水泥厂务工多年，靠着踏实肯干维持生计。 2015 年，任
职工厂效益持续下滑，收入愈发不稳定，他萌生了自主创
业、靠手艺谋生的念头。一次实地调研让他找准方向：桂林市

区主打全州风味的红油米粉店并不多，且市面多数米粉用干料
泡发，口感绵软松散，远不及家乡现榨米粉筋道爽滑，这片市场

空白，让他下定决心深耕这份家乡的味道。
　　“我是土生土长的全州人，红油米粉是刻在骨子里的家乡味，这么

好的味道不该被埋没。”抱着这份初心，王吉贵专程赶回全州，拜当地资深
老师傅学艺，潜心钻研现榨米粉、骨汤熬制、红油秘制的全套技艺，每一道工
序都反复打磨、烂熟于心。学成后他没有急于开店，而是走遍桂林城区数十家
米粉店调研食客口味，在保留全州风味精髓的基础上，微调口感适配本地食
客，让地道家乡味更贴合大众喜好。
　　 2015 年底，王吉贵在骖鸾路开了这家一品红油米粉店。毫无餐饮经验的
他，一次性投入二十余万元，起步便背负着沉重的经济压力。开业初期，小店
生意格外冷清，本地食客对全州风味不够熟悉，口味也在持续磨合优化，他
咬牙硬撑了半年的艰难时光，从未动过放弃的念头。
　　即便身处困境，王吉贵始终坚守“真材实料、匠心出品”的原则，每
天清晨 5点准时奔赴市场，亲自挑选最新鲜的梅头肉和猪骨，从采购选材
到制作出品，每一个环节都亲力亲为、绝不敷衍。凭着干净整洁的环
境、筋道爽口的现榨米粉和醇厚入味的口感，小店渐渐收获食客认可，
回头客越来越多。熬过最难的半年后，生意正式步入正轨，人气一路走
高。如今，当初的陌生新客，早已变成相伴多年的忠实老友，不少人从开
业第一天吃到现在，成了小店最坚定的支持者。
　　多年苦心经营，王吉贵始终守住“不掺假、不减料、不糊弄”的底

线，哪怕疫情期间经营遇冷、后续食材价格上涨，红油米粉的品质也从未打
折扣。他常说，餐饮骗不了人，食客的舌头最实在，宁可少赚一点，也不能牺
牲品质，这正是小店积攒好口碑、留住老顾客的核心秘诀。
　　为了稳定口感，如今他特意升级专业榨粉设备，细节之处尽显对品质的较
真。谈及未来，王吉贵满怀期待，他不愿固守一家小店，而是想把一品红油米
粉的品牌做大，让这份藏着桂林烟火气的美食走出桂林。眼下他正潜心研究自
动化榨粉设备，力求让手工匠心实现标准化出品，让这份独有的地道全州风
味，被更多人品尝、铭记。

小店里坐满了食客。

店铺地址。（地图软件截图）

红油米粉。

▲米粉店获得的荣誉。

现榨米粉。

店铺门面。

多部门联动

筑牢漓江汛期通航安全防线
　　本报讯（通讯员王荣仕 秦素媛 记者唐健扬）漓江主汛
期将至，为清除航道安全隐患、保障水域通行顺畅，守护游客
与沿岸群众出行安全， 3月 23 日起，桂林漓江风景名胜区生
态环境保护综合行政执法支队联合大圩镇漓管所、容发保洁公
司，开展为期两天的专项清障作业，全力护航漓江汛期水上交
通安全。
　　此次清理的倒伏大树位于漓江大圩渔业队段河堤，紧邻大
圩客运码头，树干一端搁置河滩、一端横亘河道，不仅挤占航
道空间、影响游客游览体验，更对过往游船、排筏通行带来安
全隐患，存在较大通航风险。
　　作业前期，各联动单位严格完善报备手续，周密制定专项
处置方案，细化分工、压实责任，保障作业规范有序推进。清
理现场，工作人员携带专业工具，分乘执法快艇、保洁排筏抵
达现场，各司其职、协同配合，高效完成树干切割、杂物清运
等工作，顺利扫清航道障碍。
　　据了解，下一步，执法部门将持续加大重点河段巡查力
度，紧盯汛期安全风险，常态化开展隐患排查整治，全力保障
漓江航道畅通、水上交通平稳，为群众与游客营造安全优美的
水上出行环境。


