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□本报记者陈静 通讯员赵能亮 曾卫玲

　　初春的桂北，寒意未消，细雨绵绵，通往全
州县天湖方向的山路，蜿蜒崎岖。全州县公安局
交通警察大队副大队长李雨趁执勤间隙，带着好
几个大包，里面是他和妻子早已准备好的学习用
品和吃的穿的物品，又一次驱车沿着熟悉的山山
岭岭前往才湾镇天湖脚下的一个小山村——— 南洞
村委寨子脚村。那里，有一对让他牵挂多年、不
是亲人胜似亲人的父女。

　　偶然结缘，民警叔叔成了小女

孩的“太阳”

　　 7 年前，李雨陪同妻子回娘家，偶然听闻了
邻村刘李生父女的故事：刘李生本是邻县人，年
轻时因车祸致残，入赘到这个偏远山村。在女儿
小玉媛 4 岁的时候，他在外务工的妻子不幸因
病去世。一系列的变故让这对父女的生活十分艰
难。李雨得知了这对父女的遭遇后，当即请人带
路到邻村找这对父女。当时刘李生上山采收山货
不在家。他因腿脚不便，只能早出晚归，女儿中
午只能靠好心村民的“百家饭”充饥。李雨夫妻
二人见状，当场拿出身上所有的现金给了女孩。
　　“小玉媛穿着单薄，正坐在床上吃着邻居给
的一碗白饭。女孩的眼神中充满了怯懦和不安，
见到陌生人时，她低着头，不敢直视，仿佛害怕
与外界接触。”回想起初见刘玉媛时的情景，李
雨仍心情沉重。
　　“那一刻，我就决定要帮助他们。”站在村前的
山坡上，李雨望着脚下蜿蜒的山路回忆道。从那时
起，他便与刘玉媛父女结下了不解之缘。每逢开学
和年节，他都会带着各种生活、学习用品和慰问金
前去看望，平时也经常为父女俩添置衣物。他用自
己的方式，为这对父女撑起了一片天。
　　随着时间的推移，刘玉媛逐渐对李雨产生了
信任和依赖。她开始称呼李雨为“叔叔”，把李
雨当成除父亲以外最亲近的人。每次见到叔叔，
她都会露出灿烂的笑容，不再像最初那样怯懦胆
小，而是变得开朗活泼，甚至主动与李雨分享她
在学校的学习和生活情况。女孩的学习成绩也一
直名列前茅，她常常骄傲地告诉叔叔自己又考了
第一名。

　　刘玉媛对李雨的感激之情溢于言表。有一年
“六一”儿童节时，她特意用李雨送的彩色笔画
了一幅画送给李雨，画中是她和叔叔手牵着手站
在阳光下，背景是他们的小山村，画上写着：
“我的太阳！”李雨接过画，眼眶湿润了，他知
道，自己的付出没有白费，女孩的心中已经种下
了希望的种子。如今，刘玉媛已经 11 岁了，学
习成绩优异，性格开朗活泼。李雨说，他会一直
陪伴帮扶她，直到她上大学。

肩负重担无怨无悔，不忘初心和使命

　　然而，人们眼中阳光开朗、爱心满满的李
雨，自己的生活中也有风浪。他的妻子 4 年前
突然视力下降，辗转到桂林、上海等地检查就
医，诊断结果是视神经脊髓炎，这是一种罕见的
疾病，患者需常年服药，每年还要住院治疗。李
雨一双儿女尚且年幼，上有老下有小，生活压力

可想而知。但即便肩负重担，李雨仍乐于助
人，无怨无悔。
　　李雨的爱心温暖的不仅仅是小玉媛。他在
全州县凤凰镇结对的贫困户是一个孤儿，父母
双亡，跟着伯父生活。李雨见孩子性格内向，
就像对待自己的孩子一样，不仅从生活上、经
济上给予帮助，更从思想上、情感上经常性地
给予关爱开导。这个孩子在他的关爱下，也变
得比以前开朗活泼多了。
　　“我是一名人民警察，也是一名父亲，更是
一名共产党员，这些都是我应该做的。”李雨朴
实的话语，道出了一名基层民警的初心和使命。
　　春季学期开学时，当刘玉媛换上李雨为她
新买的粉红毛衣、暖和的大红棉衣，接过李雨
每个学期必备的生活费时，她和父亲笑了。
　　看着父女俩脸上绽放的笑容，李雨觉得，
再难的路都值得坚持走下去。“只要他们需
要，我就会一直帮下去。”李雨说。

七年守护，山那边有他牵挂的“亲人”

  ▲李雨在走访过程中为小玉媛辅导作业。  蒋科 摄

□本报记者黄敏 实习生唐晨曦

　　近日，记者走进桂林市旅游职业中等专业学
校校园时，师生们正紧锣密鼓地为即将到来的校
园开放日活动筹备着。
　　热菜实训教室里，2024“桂林工匠”称号
获得者、学校讲师、高级技师周煜翔手把手指导
学生烹制菜肴“麻辣豆腐丝”。“大家注意，在
炒糖色的时候，一定要掌握好火候。”周煜翔一
边操作一边为学生讲解。只见他手里的铁勺在锅
中划出一道道弧线，琥珀色糖汁瞬间裹住食材，
辣椒与花椒的辛香随着热浪弥漫开来。
　　这三尺灶台，既是周煜翔三十年厨艺生涯的
淬炼场，更是他倾囊相授的育人讲台。从刀工雕
琢到火候把控，从酱料配比到意境呈现，他将匠
人精神揉进每一道工序里，让传统烹饪技法在年
轻一代的手中传承发扬。

学艺之路

从迷茫少年到烹饪大师

　　1975年生于桂林的周煜翔，少年时曾因成
绩不佳，在面临升学选择时充满迷茫。当同龄人
为高考冲刺时，他在父母的带领下，来到职业学
校寻找未来的方向。站在雕刻教室里，望着萝卜
雕成的牡丹在阳光下晶莹剔透，他感受到：探寻
自身喜欢且擅长的领域，也可以让人生充满价
值。随后，他遵循内心的选择，来到桂林市旅游
职业中等专业学校学习烹饪。
　　“学艺路上的苦辣酸甜，是技艺成长的最佳
调味料。”回忆练习基本功的时光，周煜翔自我
调侃说。学习雕刻期间，他每天清晨6点揣着早
餐钱溜进菜市场，精挑细选两毛钱一斤的青萝
卜。“最初常失败，手也总是被划伤，但当我雕
出第一个满意的作品时，立刻让我妈带去单位炫
耀。”他笑道。
　　1996年，在桂林市青春艺术节雕刻大赛
上，周煜翔别出心裁地借鉴北方冰雕技法，用自
制冰槽雕刻作品，在比赛中一鸣惊人。“评委们
都不敢相信，桂林也能做出这么晶莹剔透的冰
雕。”周煜翔回忆说，这场比赛不仅让他登上了
《桂林晚报》，更让他深刻领悟到：“创新不是
空中楼阁，而是要吃透传统再破茧重生。”
　　从学校毕业后，周煜翔进入桂山大酒店开启
职业生涯。从打荷、砧板到灶台，他用四年时间
吃透中餐后厨的每个环节。在北上京城开阔眼界
后，他又回到桂林深耕高端酒店餐饮。
　　勤奋终得回报。2012年12月，周煜翔获得

“桂林烹饪名师”称号；2013年7月，荣获“西
式烹调师高级工（三级等级证）”称号；2019
年2月获得“中式烹调师高级技师（一级等级
证）”称号；2021年3月，经广西烹饪餐饮行业
协会考核认定，周煜翔成为“广西烹饪大师”。

执教生涯

从灶台到讲台

　　今年是周煜翔执教的第 20 年。 2005 年，
由于始终难忘母校老师那句“回来把技艺传给更
多孩子”，他带着企业积累的前沿技法重返
校园。
　　在执教生涯开启之初，从厨师到教师的转身
并非坦途。“在学校依旧保持我在企业时的工作
模式是肯定行不通的。通过一段时间的自我学
习，同时向其他老师请教，我才慢慢适应了这份
工作。”
　　与过往只与锅碗瓢盆打交道不同，身为教师
的周煜翔格外重视与学生的相处方式，过往的学
习经历让他能够设身处地地理解学生的心境：
“让学生有足够的空间去自由地发展自己的创造

力，这是很重要的一点。”于是，他在日常教学
中，经常鼓励学生自主完成菜品研发，也将香格
里拉、喜来登等五星级酒店的标准引入实训，并
开发“直播教学”模式，带领学生在新媒体平台
展示烹饪技艺。
　　近年来，周煜翔以指导老师的身份指导学生
多次参加职业院校技能大赛，并多次获得区级、
市级中等职业教育技能比赛奖项：2020年12月
指导学生在2020年的广西职业院校技能大赛中
职组烹饪中餐热菜项目个人赛中荣获三等奖；
2021年4月指导学生在2021年广西职业院校技能
大赛中职组烹饪中餐热菜项目个人赛中荣获三等
奖；2024年4月指导学生在2024年广西职业院校
技能大赛中职组中式烹调项目团体赛中荣获二等
奖；2025年3月指导学生在2025年广西职业院校
技能大赛中职组中式烹饪组团体赛中荣获铜
奖……
　　他自己也不停地参加各级各类的竞赛，以赛
促交流，在交流中提升专业技能：2008年12月
参加第六届全国烹饪技能竞赛个人赛，获得冷拼
项目铜奖；2010年1月在第三届全国饭店业职业
技能竞赛（南宁赛区）中荣获中式烹调热菜项目

金奖； 2017 年 12 月他自创的“鱿鱼花刀技
法”荣获 2017 年广西职业院校信息化教学大赛
评比一等奖； 2024 年 12 月荣获 2024 年桂林市
中等职业学校优质课展评活动一等奖……
　　百味可调，初心不改。从一名从业人员到执
教老师，周煜翔的身份虽然转变了，但依然在为
自己所热爱的行业努力着。

匠心传承

继往开来开拓创新

　　在周煜翔的办公桌上，摆着三个玻璃罐，里
面分别存放着蒜蓉银杏酱、鲜辣银杏酱、药膳银
杏酱。这是他耗时两年研发的成果，也是“让传
统食材焕发新生”的生动注脚。问及灵感来源，
周煜翔说：“当时桂林的银杏果遭遇市场寒冬，
我就想是否能够利用自己的专业做点什么，于是
带领学生尝试将银杏果与现代工艺结合，开发系
列佐餐酱料，为地方特色农产品打开新销路。”
　　这种对传统食品的创造性转化贯穿了周煜翔
的职业生涯。从 1996 年青春艺术节上以冰雕作
品技惊四座，到后来创新菜品油茶鱼、白果酱，

他始终在传统的根基上探寻味觉新密码。作为
“十三五”国家规划教材的主编，周煜翔也将
自己的创新理念写入《冷拼制作与艺术拼盘》
《果蔬雕刻》等教材。在他看来，传承不是简
单复制，而是要在传统根基上嫁接时代新芽。
　　“真正的匠人，既要守得住灶台的温度，
也要看得见教育的远方。”周煜翔说，如今，
育人传灯成了他更广阔的追求：为部队炊事兵
进行专项培训，为农民工开设免费厨艺课堂，
在社区推广非遗油茶工坊……
　　“我的灶台永远向学生开放，只要他们愿
意学，我就会一直教下去。”周煜翔表示，自
己获得 2024 “桂林工匠”荣誉，离不开一路
走来许多老师、同事的帮助，荣誉是一种认
可，更是一种责任。未来，他将不断克服困
难，努力在各方面的工作上做好表率，为自己
所热爱的行业培育输送更多的人才。
　　熊熊的灶火映照着周煜翔从学艺到育人的
双料人生：既是用刻刀雕琢食材的匠人，也是用
匠心点亮未来的师者。那些在灶台前刻画的岁
月褶皱与讲台上挥写的成长轨迹，化作味觉的
活态基因，在时光长河中继往开来开拓创新。
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桂林市旅游职业中等专业学校讲师、高级技师周煜翔：

匠心烹得百味香 三尺灶台育桃李

花坪保护区发现

昆虫新物种志林肚天牛

　　本报讯（记者周文琼 通讯员李双林 时
春艳）广西花坪国家级自然保护区又传来好消
息：保护区发现了昆虫新物种志林肚天牛。
　　近期，广西花坪国家级自然保护区与长江
大学农学院昆虫研究所鞘翅目系统分类学实验
室团队在保护区南岭山脉进行昆虫多样性调查
时取得重要成果，发现并命名了肚天牛属一新
种——— 志林肚天牛。
　　肚天牛属隶属于鞘翅目、天牛科、锯天牛
亚科，目前全球已知8种，其中中国分布3
种。志林肚天牛以广西师范大学生命科学学院
陈志林教授的名字命名，相关研究成果已发表
于国际著名动物学期刊《Zootaxa》。志林肚
天牛体色以浅红褐色为主，下颚内缘为黑褐
色，触角呈暗红褐色。体表大部分被覆细小的
浅黄色绒毛，其中头部、前胸背板、小盾片和
鞘翅的绒毛略长且密集，腹面绒毛较稀疏。头
部较前胸背板基部窄，具明显的中纵沟；额部
短而横宽，刻点皱纹较粗；头顶微凹陷，刻点

粗大。复眼发达且凸出，小眼面细密。志林
肚天牛与天目肚天牛亲缘关系较近，目前已
知仅分布于花坪保护区。
　　据采集者陈志林教授介绍，该物种发现
于广西花坪国家级自然保护区安江坪站附
近，采集地点位于海拔约1300米的一片竹
林生境中。竹林中独特的微气候条件和植被
结构可能为该物种提供了适宜的生存环境。
这一发现不仅揭示了志林肚天牛对竹林生境
的偏好，也为进一步研究其生态习性、分布
范围及其与栖息地的关系提供了重要线索。
　　志林肚天牛的发现进一步扩充了该属的
物种多样性，不仅为花坪保护区的生物多样
性研究增添了新内容，也为探讨肚天牛属的
分类学、系统发育及谱系地理学提供了新的
研究材料。同时，这一发现凸显了花坪保护
区作为生物多样性热点区域的重要地位，为
今后加强保护区的生物多样性监测与保护工
作提供了科学依据。

  志林肚天牛。（资料图）

  ▲周煜翔在课堂上给学生上课。  记者黄敏 摄

  周煜翔手把手指导学生烹制菜肴“麻辣豆腐丝”。
                   记者黄敏 摄


