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□本报记者刘健 通讯员邓琳钰 杨永泉

　　眼下，正是甘蔗成熟上市的季节。在阳
朔县福利镇万亩黑皮果蔗核心种植示范区，
一排排甘蔗长势喜人，果农们正忙着对已经
成熟的甘蔗采收、捆绳、装车，载满甘蔗的
货车即将运往全县最大的黑皮果蔗电商销售
企业。
　　从农田到车间，从称重卸货到直播销
售，再到打包发货，各个环节井然有序。作
为阳朔县最大的黑皮果蔗电商销售企业，阳
朔县福宇生态农业有限公司通过在抖音、淘
宝等平台开设特色农产品网店和开展短视频
直播带货活动，大大提高了销量。该公司负
责人诸葛珍表示，目前每天收购甘蔗 60
吨，吸纳本地村民 100 余人就业，日均销
售 1万单，最高一天能达到 10 万单。
　　近年来，阳朔县以全国电子商务进农村
综合示范县和县域商业建设行动试点县为抓
手，大力夯实县域流通基础设施，全面促进
物流和电商融合发展，推动县域商业转型升

级，助力县域经济高质量发展。
　　为了更好助力产业发展，阳朔积极向上
级部门争取专项资金奖补扶持，将符合条件
并有培训潜力的电商物流企业纳入县域商业
体系支持项目，以奖励扶持等方式支持企业
做大做强，助农消费帮扶，助力产业振兴。
该县积极探索“课程体系共建+双创基地共
建+实习实训基地共建”三合一的协同育才
模式，形成一个平台指导、多个企业参与、
每个乡镇辐射的良好局面，推动电子商务与
特色农业、乡村旅游等融合，强化数字赋
能，促进乡村振兴和农民增收。截至目前，
累计培训 3000 余人次，跟踪服务网红主播
16 人，培育本土乡村旅游线路代言人近
100 人，孵化出具有产业特色和示范效应的
电子商贸企业 17 家。
　　阳朔还依托“黑皮果蔗”和“阳朔金
桔”两个区域公共品牌，通过加强农产品产
地商品化处理能力，建立更加紧密的产销衔
接机制。 2023 年以来，阳朔成功举办了
“阳朔金桔润又甜，源自漓江山水间”短视
频直播带货活动和“山水阳朔，相约蔗里”

短视频直播带货活动，组织阳朔县内近百名
村民主播参加，发布金桔和黑皮果蔗宣传视
频 400 余条，开展直播带货 300 余场，网
络销售额突破 400 万元。
　　与此同时，阳朔紧紧围绕县域商业体系
建设，采用“电商+”模式，打造电商公共
服务中心，启用“田园驿站”小程序，为果
农提供鲜果产地直发服务，有效推进农产品
“出村进城”。 2023 年，阳朔县网络零售
额达到 27 亿元。阳朔电子商务公共服务中
心负责人钟智昌表示，目前在全县 9 个乡
镇共建立了 16 家快递超市和 98 家村级快
递服务站点，今年 1 至 10 月阳朔网络零售
额突破了 19 . 48 亿元，在全市县域农村电
商排名第一。
　　“以前，成熟的果子都要靠外地人来
收，现在有了快递超市，有了村级站点和
‘田园驿站’小程序，在家门口就能卖，不
仅节约了时间，还减少了运输过程中造成的
损失，价格也更好了。”阳朔县白沙镇大山
村果农李德军说道。
　　通过搭建县、乡、村三级物流网络，阳

朔建成提升型县级物流配送中心、县级物
流分拨中心、乡镇村级服务站点，推进
“快递公司”共配体系“速配成型”，实
现县乡村快递站点服务全覆盖，打通全县
物流配送“末梢神经”。今年，阳朔县
“夯实流通基础设施 推动县域商业转型
升级”经验做法成功入选第二批全国县域
商业“领跑县”案例集。
　　围绕“果头食尾”“农头工尾”的发
展思路，阳朔依托特色农产品加工产业，
形成具有地方特色的优势农产品、农副产
品，促进一二三产业融合发展。桂林市捶
糖帮供应链管理有限公司作为一家老牌的
酥糖企业，通过组建自主研发团队，优化
冷链物流仓储，开展“数字化”转型，不
断为新产品赋能。
　　未来，阳朔将以打造县域商业体系建
设试点县为契机，不断增加消费供给、完
善基础设施、丰富消费场景，拓展优化县
域消费渠道，创造良好的县域消费环境，
促进农村消费提质升级，不断推动商业体
系建设高质量发展。

　　本报讯（通讯员吴靖 农翠华） 12 月 14 日至 16 日，恭
城瑶族自治县带着“桂字号”产品恭城月柿、恭城油茶到哈尔
滨参加 2024 年“桂字号”农文旅走进黑龙江推介周活动，向
北方的朋友全方位展示恭城特色农产品及瑶乡风土人情，在活
动中传递恭城月柿的甜蜜与油茶的醇香，引起广大东北朋友对
恭城的浓厚兴趣。
　　活动期间，恭城的展位前人潮涌动，参展人员对恭城脆柿
爽口清甜，柿饼、柿子片、流心冰柿等产品甜蜜满溢的口感点
头称赞。而恭城油茶的声声捶打、碗碗飘香，也给观展的市民
朋友们带来味觉的新奇体验。
　　恭城此次参加 2024 年“桂字号”农文旅走进黑龙江推介
周活动，是恭城特色农产品打开北方市场大门的重要实践，对
做好恭城月柿、恭城油茶品牌建设，提高恭城特色农产品的知
名度、美誉度、竞争力有着重要意义。活动中，恭城和黑龙江
企业代表现场签订了特色农产品合作意向协议书，签约企业
10 家，签约金额 9188 万元。

　　本报讯（记者刘健 通讯员周俊远）时下正是荔浦芋采收
上市的最佳时节，在荔浦广袤的大地上，芋农正忙着分拣、包
装荔浦芋，开心地打包运输，呈现出一派繁忙的景象。
　　在荔浦市荔城镇五里村木鱼屯 300 多亩荔浦芋种植基地
里， 20 多名工人在忙着采挖荔浦芋、砍芋叶、装车搬运，大
伙有说有笑。据基地负责人介绍，今年荔浦芋收购价普遍比较
好，刚采挖出来的荔浦芋就能卖到每公斤 6 至 8 元。而在 30
公里以外的龙怀乡高山荔浦芋种植基地，村民在采挖荔浦芋，
实现了“家门口”就业。
　　荔浦市农业农村局负责人介绍，近年来，荔浦市按农业
特色产业、农业科技园等组建科技特派队伍，对荔浦芋开展
实地科技服务，确保荔浦芋稳产丰收。荔浦市还出台惠农奖
补政策，激发了广大荔浦芋种植户种植热情，每年荔浦芋种
植面积都在 5 万亩以上。今年还首次发布了荔浦芋全基因组
测序及图谱，标定荔浦芋种源的 DNA ，从源头定义荔浦芋
的身份，让荔浦芋价值倍增，精品荔浦芋卖到了每公斤 20
到 30 元。
　　荔浦芋在荔浦栽培历史悠久，有着底蕴深厚的荔浦芋文
化，荔浦芋 2000 年获国家地理标志证明商标。目前，荔浦芋
年种植面积已发展到 5 万多亩，总产量 10 万多吨，种植及加
工销售产值超 20 亿元，现已成为荔浦市经济发展的主要支柱
产业。每年霜降之后荔浦芋进入采收高峰期，乡村田野弥漫着
糯香的荔浦芋味。

　　近年来，农行桂林分行大力支持阳朔县全面推广金桔无公
害高产优质栽培技术，着力打造品牌，支持阳朔县以“标准+
质量+品牌”农旅融合模式，推动乡村产业发展。今年，在阳
朔县累计投放惠农 e 贷 4 . 7 亿元，余额 3 . 12 亿元。其中，在
白沙镇就累计投放 1 . 69 亿元，余额达 1 . 12 亿元。据了解，
阳朔县现有金桔种植面积近 24 万亩，产量 50 余万吨，产值
超 46 亿元，金桔产业已成为阳朔县的金字招牌。金桔主产区
白沙镇先后获评全国乡村特色产业十亿元镇、全国乡村特色产
业产值超十亿元镇。 
                   伍文悄 文/摄

　　本报讯（通讯员张勇）近日，兴安县人大常委会组织桂林
市第六届人大代表兴安代表小组成员围绕“发展壮大实体经
济，全力打造桂林世界级旅游城市”主题开展 2024 年集中视
察活动。
　　代表们先后到兴安县灵渠水厂及管网配套工程项目、兴安
县五里峡灌区续建配套与节水改造项目（人大代表民生实事票
决项目）、兴安县湘江三桥及道路新建工程、湘江战役界首渡
江遗址公园（二期）、界首镇兴田村委新文村高标准果蔬大棚
蔬菜基地、桂林亿丰阳能源科技有限公司等点开展视察。代表
们表示，将以此次集中视察为契机，聚焦“发展壮大实体经
济、全力打造桂林世界级旅游城市”主题，更好履行职责，密
切联系群众，积极建言献策，为发展壮大实体经济、全力打造
桂林世界级旅游城市和推动经济社会高质量发展贡献智慧和
力量。
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农行助力
阳朔金桔丰产丰收

　　▲农行客户经理在了解金桔行情。

阳朔：高标准推进县域商业体系建设赋能高质量发展

白果炖老鸭：秋冬滋补佳品

▲白果炖老鸭的食材。

龙顺发在银杏树下喂鸭子。

白果炖老鸭，香浓味美，滋补佳品。

▲龙顺发在捡白果。

□本报记者秦丽云 刘菁

 通讯员黄勇丹 徐旭 文/摄

　　秋冬时节，银杏叶黄了，白果收了，又到
了烹制白果炖老鸭用以滋补养生的最佳时节。
　　在灵川县海洋乡大庙塘村委大桐木湾村，
150 多棵百年银杏老树参天耸立，把满身金黄沐
浴在灿烂冬阳之下，给冬日的山林和乡村带来
了绚烂的色彩。为了不让冬日的大地也生出羡
慕的寂寞，它们又借着风的盛情，给大地铺上
金毯。
　　年逾花甲的大桐木湾村村民龙顺发，在洒
满银杏叶的鸭圈里喂着鸭子。看着距离自家屋
子不远处的一棵棵高大挺拔且粗壮的银杏树，
老龙忍不住嘴角浮出笑意。那些银杏树是村里
的宝贝，最年长的一棵已有上千年的历史，需
要 6 个成人合抱才能围一圈。这些年，他和家
人乃至乡亲们，每年都在享受村里银杏树的馈
赠——— 它们每年结出成千上万斤的白果，供大
家分享。
　　喂着鸭子，看着银杏树，想着家里来了客
人，老龙决定：在白果树下做白果炖老鸭汤，
让客人们一边欣赏大桐木湾村的秋冬胜景，一
边品尝美食。
　　一只养了近一年的老鸭被老龙选中。一番
忙碌，老鸭被切块完毕。接着，念叨着“半斤
到 8 两白果配一只老鸭”的“烹饪秘诀”，他
拿出了前几日捡回家晒好的银杏，也就是白
果。老龙说，白果性平，味甘苦涩，其芯有小
毒，用开水煮熟后剥皮、去芯，冷却，即可
备用。
　　等帮忙的乡亲在银杏树下的一块平整草坪
上摆好烹饪工具，老龙决定开干。热油烧起
来，先把白果放入油中炒一炒，目的就是把白
果本身的微苦味去除，并增加油香。翻炒约莫
一分钟，把白果铲出备用。锅中装水，把老鸭
肉全盘倒入，水开数分钟后，把鸭肉捞出。等
油锅里的热油再次滋滋作响，意味着核心操作
部分开始。只见老龙麻利地把刚焯水、滤干的
鸭肉倒入锅中，不断翻炒，并把生姜、料酒、
盐等一一倒入锅中。接着，锅中再次放水，没
过鸭肉，并倒入白果，就此开始了长达 1 个小
时左右的炖煮。
　　趁着炖煮老鸭的空当，老龙也没有闲着。
他去家中拿来提前泡好、洗净的银耳和红枣。
一边忙碌，一边跟来客们谈论着有银杏相伴的
乡村岁月，老龙的脸上满是惬意和自豪。他
说，在他小时候，一年到头只能吃到寥寥数次
的白果炖老鸭，每次想想，都忍不住口水直
流。这些年，村里发展乡村旅游，村里的大片
银杏成了吸引八方游客的“法宝”。乡亲们靠
着这曾经不起眼的小银杏，撬动了旅游大经
济，大家接连开起了农家乐、卖上了土特产，
也鼓起了钱袋子。于是，白果炖老鸭这道曾经
在艰苦日子里颇为稀罕的佳肴渐渐成了家常
菜，更成了乡亲们待客的必备。此外，老龙
说，白果能温肺益气，老鸭肉可大补虚劳、滋
五脏之阴等，总体而言，白果炖老鸭具有滋补
生津、润肺益气功能。如今，大家都注重养
生，白果炖老鸭更成了大桐木湾村人的秋冬滋
补佳品。
　　聊着聊着，时间就从银杏叶的飘落间流
逝。掀开锅盖，一股香味扑鼻而来，白果的清
香、鸭肉的醇香，已完全交融。在出锅前约 5
分钟，老龙把银耳、红枣放入了锅中，继续
煮。很快，冒着热气、香气的白果老鸭汤，吸
引了不少路人的目光，也令他们垂涎不已。
　　老龙在银杏树下摆开一张方桌，又摆上碗
筷。老龙说，赏银杏叶、吃银杏果、品银杏树
下长大的鸭子，这是大桐木湾村人每年秋冬时
节都惬意享受的美事。汤有点甘苦，鸭肉鲜
嫩，令人开胃生津。客人们抱着对老龙的满腹
艳羡，尽情地享受着美景和美食，以此稍减心
头遗憾。
　　冬阳灿烂，满地金黄，佳肴飘香，宾主尽
欢。人间美事，莫过于此……


