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□本报记者秦丽云

 通讯员黄勇丹 胡艺 文/摄

　　金秋时节，晚稻飘香。在灵川县
定江镇法源村，村民们在忙着抢收晚
稻之际，都会不约而同地想到同一道
美味佳肴——— 稻香鹅，因为这道佳肴
必备的材料之一就是稻草。而刚刚收
割、脱粒后的稻草，深藏着稻谷的清
香，并将以一种独特的方式，赋予鹅
肉以独特的味道。
　　近期，在灵川县定江镇广袤的农
田里，连片的晚稻逐渐变得金黄。低
垂的稻穗，又在向秋风轻轻诉说着一
年的好“丰景”。法源村“ 60 后”
村民秦连发赶着一群鹅，走在稻谷飘
香的田间。看着那些大鹅大摇大摆走
路的模样，不少路人纷纷称赞“这鹅
养得好”。秦连发听着，脸上漾满了
笑意。一个酝酿了近一年的计划，将
通过这群精心喂养了近一年的大鹅，
还有刚收割的晚稻，共同完成。
　　挑选一只 10 多斤的肥硕大鹅
后，秦连发和家人分头忙碌起来。两
个儿媳妇负责拔毛，妻子秦玉兰负责
去稻田抱稻草，秦连发自己则负责准
备各种配料。
　　秦玉兰邀请一位乡亲，前往村后
的田野。在那里，一块刚收割的稻田
里，正晒着金黄的草垛。她俩从草垛
中挑选了一番，最终抱出两捆干燥又
紧实的稻草。
　　等稻草放到后院，大鹅已被处理
干净。烹制稻香鹅最为关键的步骤将
要进行。秦连发先用稻草均匀地包裹
着整只鹅，再用火将其熏制。经过
10 多分钟的烟熏后，鹅肉和稻草在
烟与火的交融中，产生出一股独特的
香味。抹去稻草灰，再用清水洗净大
鹅，鹅肉呈现出稻草的黄色。
　　切块后的鹅肉装入盆中，其他早
已准备妥当的食材、配料等正等待上
场。秦连发烧起猛火，趁着热油吱吱
作响的功夫，把之前备好的老姜、沙
姜、蒜米，还有今年刚晒干的红辣椒
倒入锅中，持续翻炒。在配料们就着
猛火尽情散发出的香气中，鹅肉被倒
入锅中。持续的翻炒，让鹅肉与配料
尽情交融。
　　“其实，稻香鹅的烹饪方法很简
单，只要鹅肉好，配料可以很简
单。”秦连发说，这是他在过去 20
多年的生活中总结出的经验。有些配
料的选择，秦连发因地制宜，就地取
材。例如，自家种、自家晒的红辣
椒，还有本村酿制米酒中的头道酒。
　　头道酒，指的是酒头，是刚蒸馏
时取的一些浓度高、香味物质丰富、
刺激感强的酒，一般用于烹饪调味。
秦连发说，头道酒选择 38 度左右最

佳，度数太高，容易让食材有苦味；
度数过低，则激发不出食材中的独特
味道。此外，头道酒倒入的时间也有
讲究，需要在鹅肉入锅数分钟内倒
入，并搅拌均匀。如此独特的烹饪方
式，才能将鹅肉的香味一点点逼出。
　　盖上锅盖，大火猛煮约半个小时
后，鹅肉香、稻香以及各种配料的
香，融合一起，争相冲出。接着，改
小火继续煮 20 分钟左右。在出锅前
约 5 分钟，秦连发拿出了一瓶桂林豆
腐乳，倒少许乳块和汤汁入锅中，厨
房中的鹅肉香味越发浓郁。
　　热气腾腾的稻香鹅出锅，随即被
端上了院中树下的大圆桌，客人、家
人一起闻香而坐。看着金黄多汁、皮
薄肉厚的鹅肉，大家言语中因一道美
食的诱惑而显得格外欢腾。碗筷在手，
金黄肥美的鹅肉入口，顿感味道醇厚、
不柴不腻。与此同时，一股熟悉的稻香
随着咀嚼的进行，渐渐在口中弥漫，记
忆深处的田园稻香涌上心头，心里又
添了一份乐享丰收的欢喜。
　　看着大家吃得欢喜，秦连发的脸
上再次挂满了笑意。曾经，他和妻子
每年种植十来亩的水稻，每年都会在
稻子丰收的时节，为家人做上一顿稻
香鹅，犒劳辛劳了大半年的自己和家
人。这些年，他和妻子在村里还经营
着一个农家乐，不少食客远道而来，
就为品尝一次稻香鹅。像中国所有勤
劳的农人一样，秦连发在农田中耕
耘、分享稻香鹅这道充满田园气息的
佳肴，迎接收获、分享欢喜，品味更
令人回味的生活滋味。

　　本报讯（记者刘健 通讯员潘妮）
近日，兴安县兴安镇在福在村委举办以
“辉煌 75 载 庆盛世华诞”为主题的
国庆文艺晚会，吸引了 300 余名村民
前来观看。
　　文艺活动在福在文艺队带来的舞蹈
《盛世中国》中拉开帷幕， 14 个节目
轮番上演，展现了繁荣美好的节日氛
围。《太阳出来喜洋洋》《母亲是中华》
《我的祖国》等歌舞节目，诉说了村民们
对祖国的深切热爱、对美好生活的礼赞。
其中，城西文艺队带来的快板《红色兴
安，文明兴安，全民反诈你我同心、同
行》用接地气的语言细数电信网络诈骗
的常见类型和危害，赢得在场观众的阵
阵掌声，全力筑牢反诈防线。村民们纷
纷表示，热闹的舞台、丰富的节目，让

他们感受到了国庆节浓厚的气氛。
　　一直以来，兴安镇利用元旦、春
节、端午、中秋等传统节日，积极开展
各项文体活动，成功举办 2024 年粉洞
村首届西瓜文化节、朝阳社区元宵文艺
晚会、道冠村委“我们的节日·中秋”
等系列活动，丰富了群众的精神文化生
活。截至目前，共开展公共文化服务活
动 33 场次、举办文艺骨干培训 3 期、
各类理论宣讲活动 80 余次、文艺活动
60 余次，人民群众的获得感、幸福
感、安全感不断增强。
　　下一步，兴安镇将持续开展更多形
式丰富、群众喜爱的文化活动，满足居民
群众日益增长的精神文化需求，营造积
极向上、健康文明的生活理念，为建设和
美乡村提供精神支撑。

　　本报讯（记者刘健 通讯员张华）
稻谷黄，秋收忙。近日，在兴安县溶江
镇车田村 1000 亩区域性水稻产业中心
建设项目水稻生产全程机械化示范基地
里，金黄色的稻穗在微风中泛起稻浪，
收割机穿梭其中，呈现出一幅热闹的
“丰”景图。
　　伴随着“隆隆”响声，收割机开足
马力穿梭在稻田里，金黄的稻谷被“尽
收囊中”，收割、脱粒、秸秆粉碎、装
车一气呵成，整个过程既省时又省力。
“机械化收割省时省力，一小时能收割
4 亩地。”兴安县溶江镇圆缘家庭农场
负责人马光元高兴地说。收割机在田里

忙着，工人们也没闲着，田间收割后，
装满稻谷的车辆开往加工厂进行烘干，
厂内的自动化机器将烘干的稻谷进行最
后的加工。“我们的米天然种植，绿色
健康，主要销往广东、湖南等地方。”
马光元介绍。
　　近年来，溶江镇立足资源禀赋，通
过“党支部+公司+合作社+农户”模
式，采取机械化钵盘育秧、机械化插
秧、无人机喷洒生物防治、机械化收割、
机械化加工，实现优质稻谷的规模化种
植和标准化生产。今年，溶江镇种植水稻
10564 . 47 亩，预计产量达 1162 . 09 万
斤、产值达 1754 . 76 万元。

　　本报讯（记者刘健 通讯员杨斌
余小丽）近日，兴安县溶江镇邀请县应
急管理局专家对森林消防半专业队伍以
及由退役军人、青年干部组成的应急突
击队共 100 余人开展森林防灭火技能
培训。
　　此次培训采取理论辅导与实操训练
相结合的形式，对集训队员进行全面的
专业知识辅导与训练技术指导。理论培
训中，县应急管理局专家围绕森林火灾
的成因、特点、危害及预防措施进行了
深入浅出的授课，全方位讲解了各类政
策法规、常见火情的灭火与自救方法，

以及森林防火的各项规章制度和各类人
员职责，并结合案例分析，让参训人员
深刻认识到科学防火、快速响应的重
要性。
　　此外，由一批转业退役军人组成的
“森林防灭火突击队”今年在溶江镇正
式成立。这支突击队由政府部门 37 名
在职工作人员组成，他们曾是保家卫国
的钢铁长城，如今，他们将这份忠诚与
勇敢转化为守护绿水青山的坚定力量。
“森林防灭火突击队”的成立，不仅增
强了溶江镇森林防火能力，更彰显了退
役军人在地方建设中的重要作用。

　　本报讯（通讯员苏操）餐饮店产生
的厨余垃圾包括食物残余、油脂、餐具
清洗废水等，如处理不当，将会对食品
安全、环境保护造成多方面的影响。为
进一步规范临桂区餐厨垃圾收运处置管
理，促进餐厨垃圾无害化处理和资源化
利用，切实保障人民群众身体健康和食
品安全，临桂城管携手桂林蓝德再生能
源有限责任公司，一起解决辖区厨余垃
圾分类收运工作难题。
　　临桂城管做了大量的普法宣传工
作，辖区的绝大部分小型餐饮店铺支持
集中收运处理厨余垃圾，截至国庆前共
走访 57 家中大型产废单位，新签订收
运合同 36 家，目前共签约 166 家，收
运 95 家。其中 21 家餐饮企业抱有侥
幸心理，以各种理由搪塞、拒绝签订收
运合同，临桂城管本着宣传为主、处罚
为辅的原则，逐一对这 21 家餐饮企业

宣传厨余垃圾无害化处理的知识，在处
理厨余垃圾时应使用符合标准的收集容
器存放厨余废弃物，将厨余废弃物与非
厨余废弃物分类收集、单独存放，交由
符合规定的单位或者个人收集、运输、
处置，不要私自将厨余废弃物排入雨水
管道、污水排水管道和公共厕所，并告
知非法处理厨余废弃物的危害和相关的
法律后果。
　　经过多次与餐饮经营户沟通，未交
材料的大中型商户从原有 610 家下降
至 444 家，下降幅度达 27 . 2% 。下一
步，临桂城管将继续加大厨余垃圾管理
工作的监管力度，要求餐饮经营户按照
指定地点投放经营活动产生的厨余垃圾
的规定，将厨余垃圾交由依法取得厨余
垃圾收运、处置许可的企业收集、运
输，实现厨余垃圾的规范化、常态化
管理。

　　本报讯（记者刘健 通讯员黄荣
婷）“天气逐渐凉爽，村民们喜欢外出
散步，加上附近的企业多、员工多，距
离桂林信息工程学院也不远，所以到现
场观看演出的人数多，带动摊位一晚增
收约 2700 元。”近日，永福县苏桥镇
金城广场夜宵摊老板老覃谈起最近的生
意时，开心地说。随着 2024 年苏桥镇
“夜市经济—等你来”主题系列活动成
功举办，为该镇带来了经济发展的蓬勃
活力。
　　苏桥镇金城商业广场美食街位于苏
桥镇土榕大道北侧，占地 48000 余平
方米，规划了临时便民美食经营摊位
32 个。为了给大家带来更好的体验，
金城商业广场打造了人气游乐区，有彩
虹滑梯、碰碰车、射击、蹦床、游戏机
等 10 余种娱乐设施项目，广场内还有
电影院、台球室、足浴按摩等，丰富了

群众、员工及学生的夜间生活。
　　据了解，苏桥镇举办“夜市经济—
等你来”主题系列活动，旨在通过“福
燕还巢”招商行动，不断充实、壮大苏
桥镇以金城商业广场为中心，辐射苏城
至大溪河桥头一带的夜市经济集聚街
区，为企业员工、大学生、村民提供一个
集“食、游、购、住、体、展、演”于一体的休
闲活动场所，进一步让苏桥的夜晚
“亮”起来、让企业员工“嗨”起来、
让群众生活“乐”起来，聚力把金城商
业广场打造成苏桥夜市经济中心。
　　火热的“夜市经济”成为推动苏桥
镇经济增长的新引擎。苏桥镇党委书记
黄克品介绍，苏桥镇将持续开展“夜市经
济—等你来”主题系列活动至年底，不断
创新活动模式，在促消费、聚人气、稳就
业上下功夫，持久释放经济活动，推动
“美丽乡村”向“美丽经济”转变。

兴安镇举办“欢度国庆”文艺晚会

溶江镇：稻谷黄秋收忙
农机收割效率高

苏桥镇：“夜市经济—等你来”

主题系列活动带来消费活力

临桂城管积极守护
群众“舌尖上的安全”

溶江镇：森林防灭火常抓不懈
筑牢森林“防火墙”

恭城：1.2 万多亩制种水稻抢收忙

稻香鹅：稻草香里“裹”“香鹅”舌舌舌尖尖尖上上上的的的乡乡村村

兴坪镇：党员在岗展担当 “志愿红”护航“黄金周”

　　本报讯（记者秦丽云 通讯
员李茂香）秋天，稻谷飘香。近
日，恭城瑶族自治县的 1 . 2 万
多亩制种水稻进入收割季，金黄
色的稻穗在微风中泛起稻浪，构
成一幅喜悦的秋收图。
　　自 9 月 23 日起，恭城瑶族
自治县恭城镇门楼村、栗木镇上
灌村等制种水稻种植基地，就呈
现一派秋收的热闹场景。当地粮
农们正抢抓农时，开启水稻机械
收割作业。秋风裹着稻香吹向田
野，送来丰收的味道。收割机在
金色的稻田里穿梭，割穗、脱
粒、装车一气呵成，将新收的粮
食颗粒归仓。
　　据了解，恭城镇门楼村、栗

木镇上灌村等地收割的水稻品
种是制种水稻，收割后用于制
作稻种，亩产量约 500 斤，
亩产值能达 4000-4500 元。
相关统计数据显示，今年该县
发展制种水稻面积 1 . 2 万余
亩，可向市场提供优质稻种超
600 万斤。
　　近年来，恭城瑶族自治县
深入实施“藏粮于地、藏粮于
技”战略，把优质稻和制种水稻
作为第一主导产业，大力推进
高标准农田建设，不断优化耕
种模式，集中连片打造“规模
化、标准化、品牌化”的高产粮
食种植示范区，以实际行动筑
牢粮食安全根基。

　　本报讯（通讯员程明辉）
国庆假日期间，在阳朔县兴坪
镇，有这样一群人，他们穿着
“党员志愿者”字样的“红马
甲”坚守在一线岗位上，用热
情细致的周到服务，迎接着来
自五湖四海的游客。
　　“20 元人民币背景取景地
是在这里吗？”“我宝宝手受伤
了，请问有创可贴吗？”……这
几天，在兴坪镇“党员先锋服务
岗”工作的党员志愿者们，总能
听到游客这样询问。
　　“取景地就在您左手
边。”“创可贴这里有，还有
碘伏需要吗？”……每个问
题，党员志愿者们都耐心地为

游客进行解答。
　　兴坪镇是中国历史文化名
镇、全国特色景观旅游名镇，
境内有“九马画山”“黄布倒
影”等著名景点。作为漓江沿
岸最美丽的古镇，“十一”黄金
周期间，游客人流如潮、络绎不
绝。为了给游客提供更加安全、
舒适的旅行体验，兴坪镇党委
通过加强志愿者岗前培训，丰
富志愿服务内容供给，在兴坪
古镇大门、老街、景区景点等游
客集中区设立“党员先锋服务
岗”，为游客提供疏导车流、路
线指引、医疗保障等优质服
务，进一步提升志愿服务规范
化、精准化、专业化水平。

　　“此次志愿服务活动，兴
坪镇立足自身旅游区位特点，
推动‘党建＋志愿服务’融
合，设置 8 个‘党员先锋服
务岗’，组织 80 多名党员志
愿者参与志愿服务活动，国庆
期间全镇共接待游客 25 万余
人次。”兴坪镇党委书记杨礼
华介绍。
　　党建领航，服务优质。党
员志愿者们用优质服务赢得了
广大游客的点赞。兴坪镇将始
终关注游客体验感受，以游客
的需求为导向，为游客提供更
贴心、全面、周到的志愿服
务，通过高质量的服务提升游
客“满意指数”。

  刚出锅的稻香
鹅，鹅肉金黄味美。

  秦玉兰和乡
亲 在 稻 田 里 抱
稻草。

  ▲秦连发赶鹅走
在稻田边。

   9
月 27 日，
恭城瑶族自
治县栗木镇
上灌村的制
种 水 稻 基
地，农户正
忙 着 收 稻
谷。
李茂香 摄

▲党员志愿者为游客提供饮用水。（兴坪镇人民政府供图）


