
恭城：传承千年油茶文化 铸就百亿产业集群
□本报记者刘健 通讯员黄庆波 李茂香

　　 2022 年 11 月，恭城申报的包含“茶俗（瑶族油茶习俗）”在

内的“中国传统制茶技艺及相关习俗”被列入联合国教科文组织人

类非物质文化遗产代表作名录。同年，自治区党委刘宁书记在恭城

调研时作出重要指示：“要将恭城油茶打造成‘中国咖啡’，把恭

城油茶打出去”。桂林市委、市人民政府以桂林打造世界级旅游城

市为契机，将“恭城油茶”纳入“桂林经典”品牌。

　　近年来，恭城瑶族自治县县委、县政府认真贯彻落实自治区、

桂林市决策部署，以瑶族油茶习俗传承发展为着力点，激发全县各

族群众就业创业新动能，持续推动恭城油茶产业走上“快车道”。

　　如今，被誉为“中国咖啡”的恭城油茶，已经跳出了瑶族人家

简单的日常生活圈，由原来的大排档、路边摊朝着百亿元级产业的

目标迈进。

奋力打造恭城油茶全产业链

　　从桂林坐动车到恭城，随便找一家油茶馆坐定。
　　一锅热气腾腾的油茶端上桌，舀上几勺到碗中，
根据自己的口味喜好加入炒米、麻蛋、葱花、香菜
等，呷上一口，寒冬的肃杀里顿时多了几分别样的
暖意。
　　“我们这里的客人大多来自广州、柳州、桂林等地，
周末约上三五好友就过来了。特别是节假日，外地的客
人特别多，我们一天要接待大概 68 桌，营业额约 3 万
元— 4 万元。”恭城某餐馆经理介绍。随着贵广高铁开
通，恭城融入了粤桂黔 3 小时旅游经济圈，周边省市特
别是珠三角地区城市慕名前来体验油茶文化的游客纷
至沓来，恭城成了湖南、广州、南宁、柳州等地游客周末
出游的热点。
　　喝油茶，自然是大家来恭城的“目标”之一。如今，在
恭城县城内大大小小的油茶餐馆达 240 多家，桂林市各
地拥有 1800 多家。据相关部门统计全市以经营油茶为
主的门店营业收入突破 35 亿元大关。为完成油茶全产
业链布局，恭城加强茶叶种植发展，截至 2023 年，茶叶
种植面积达 1 万多亩，年产量达 800 多吨。生姜、玉米、
花生等油茶辅料种植达 18 万亩。“一碗茶”休闲农业现
代化示范区也在规划设计建设阶段，发展乡村旅游，加
速推进恭城油茶三产融合，助推恭城油茶向着“百亿产
业”目标迈进。
　　早在 2010 年，“恭城油茶”就注册成了广西首个地
方特色小吃类产品地理标志证明商标，2017 年，该县制
定出台了《恭城油茶制作技术要求》《恭城油茶服务质量
规范》等广西地方标准，为规范恭城油茶市场提供了权
威“范本”。随着恭城油茶标准的制定，走出了现代产业
化发展最重要的一步。2019 年，恭城全面启动恭城油茶
“万亩原料基地、百亿产业”计划，进一步扩大茶叶、生姜
等标准化种植规模。在恭城县委、县政府的大力支持和
强力推动下，恭城油茶初步形成了集原料种植、加工、旅
游、餐饮、电商、物流于一体的产业链条，油茶产业化，规
模化发展取得了长足的进步。
　　 2022 年 10 月，自治区党委刘宁书记在恭城调研
时作出重要指示：“要将恭城油茶打造成‘中国咖啡’，把
恭城油茶打出去”；桂林市委书记周家斌要求把“恭城油
茶”打造成“桂林经典”，并要求相关部门成立专项小组
进行推进。
　　今年以来，恭城成立了以县委书记、县长为组长的
油茶产业发展专班，向上对接区、市工作专班，始终保持
与区、市同频共振、同向发力；向下指导乡镇开展工作，
深入分析当前恭城油茶文化产业的发展现状，科学剖析
恭城油茶的资源优势、政策优势，明确油茶产业发展定
位。专班下设油茶产业发展办公室，纳入油茶产业集团、
恭城油茶协会人员，实现政府与民间力量无缝对接，形
成“政府引导扶持、企业主攻产业、协会规范行业”的联
动机制，全县上下共同向着恭城油茶的“百亿”产业目标
持续发力。
　　日前，恭城瑶族自治县县委书记陈代昌在媒体上撰
文表示，恭城结合地域特点和经济状况，科学划分茶叶、
生姜、五谷种植区域，打造了一批茶叶、生姜等油茶原料
种植示范基地，推动油茶原料本地化规模化生产。建设
集研发生产、加工制作、观光体验、冷链物流、产品销售
“五位一体”的特色产业园，新建一批标准厂房，是推动
油茶全产业链发展的基础保障。同时，要加大招商引资
力度，出台招商、税收优惠政策，引导油茶产业链企业入
驻、集聚发展，全面提高恭城油茶产品精深加工水平。

　　翻开《恭城瑶族自治县油茶产业“十四五”高质量发
展规划》可以清晰看到，恭城将融合一二三产业发展，优
化油茶文化旅游产业布局，打造功能完善、文化内涵丰
富、可持续发展的现代恭城历史文化示范园区，推进“油
茶小镇”“恭城瑶家油茶非遗文化产业园”等重大文化旅
游项目，形成文化旅游产业集聚群；扎实推进油茶产业
化发展，壮大产业链条，将产品的加工、展示、研发、电商
物流等各环节全面配套，促进油茶产业化工业化高质量
发展，为客户带来完整的恭城油茶全过程体验。
　　此外，该县 2023 年细化制定《加快推进恭城油茶
产业高质量发展的实施方案》，明确了恭城油茶未来 5
年发展目标，到 2028 年，发展 50 亩以上茶叶种植基地
15 个，发展油茶产业链加工企业 20 家，发展恭城油茶
旗舰店 20 家，实现恭城油茶全产业链产值超 100 亿
元，将“恭城油茶”打造成为全国著名商标，将恭城打造
成为中国油茶美食之乡。
　　“我们规划了建设国家非物质文化遗产（恭城油茶）
融合创新发展产业园，产业园建设以打造恭城油茶总部
经济为目标，规划建成油茶加工产业区、物流产业区和
中央厨房、配套商贸服务区三大功能分区。”恭城油茶产
业办公室刘守高说，第一期项目规划用地 188 亩，投资
估算 2 .8 亿元，规划建设内容为标准厂房、展示中心、体
验中心等主体工程建设，以及配套建设产业园区的供
电、给排水、绿化、道路及地面硬化、文旅设施等附属设
施工程。建设集研发、生产、检测、展示、电商、物流、文旅
等功能为一体的油茶产业园区，引进一批油茶产业链生
产企业入驻园区，形成一二三产融合创新发展的产业集
聚区，成为游客旅游网红打卡地、县域经济发展支撑点
和打造桂林世界级旅游城市的一大亮点。
　　随团而来，满心欢喜而去。现在，越来越多的游客奔
着喝一碗正宗的恭城油茶而到恭城旅游，甚至要特地带
一套油茶器具回去，随时体验打油茶和喝油茶的趣味。
恭城也充分挖掘康养旅游的特色与优势，打造和聚集了
一系列以健康饮食、养生养老为核心的康养产业，“康养
+旅游”的发展模式成为恭城旅游融合发展的新模式。

“人类非遗”的传承之路

　　恭城绕城河叫“茶江”，恭城 1000 多年前叫“茶
城”。
　　恭城人打油茶有 1500 多年的历史，厚重的油茶文
化如璀璨明珠一样沉淀在恭城历史的长河中。
　　 2022 年 11 月 29 日，在非洲国家摩洛哥首都拉巴
特召开的联合国教科文组织保护非物质文化遗产政府
间委员会第 17 届常委会上，正式通过了将包括恭城申
报的“茶俗（瑶族油茶习俗）”在内的“中国传统制茶技艺
及相关习俗”列入人类非物质文化遗产代表作名录。
　　“恭城瑶族油茶习俗列入人类非物质文化遗产代表
作名录，是推动恭城茶文化保护传承工作的历史性节
点，是向世界传播恭城油茶文化的一个重要契机，再次
体现出中华文明对人类文化多样性作出的不可忽视的
贡献。”恭城油茶产业协会会长宁少可说。自此，这碗浓
郁的恭城油茶走出瑶乡、香飘世界，成为桂林打造世界
级旅游城市的“金字招牌”。
　　恭城油茶，不仅仅是一碗茶，更是一项可品尝、可观
赏、可体验的非遗文化传承。
　　从 2011 年起，恭城连续十三年举办桂林恭城油茶
文化节，以油茶文化搭建广阔平台，不断探索恭城油茶
产业发展的新路径，让恭城油茶成为民众可欣赏、可品
尝、可体验、可购买的“世界非遗”品牌。2019 年，恭城以
2019 名瑶族同胞同时打油茶，创造了“最多人同时一起
打油茶”的吉尼斯世界纪录。2021 年，瑶族油茶习俗入
选国家级非物质文化遗产代表性项目名录。2022 年，这
碗醇香浓郁的油茶成了“世界非遗”！
　　“打油茶是祖祖辈辈传下来的，我们从小就耳濡目
染。油茶的茶俗茶礼贯穿了瑶族人的一生，待人待客，婚
丧嫁娶，瑶族人生活的方方面面都离不开打油茶。”油茶
非遗传承人周黎维介绍，油茶由古代药饮、粥茶、煎茶、
煮茶衍变而来，在传承过程中，打油茶的工具和制作工
艺逐渐改良，打油茶原料由油茶叶，变成茶芽、谷雨茶甚
至更为精细的茶。
　　恭城油茶用料及制作方法均十分讲究，其特色在于
“打”，与“沏”“泡”“煮”“煎”出的茶味大不相同。恭城油
茶以大叶绿茶为主料，一般选用清明、谷雨两个时节采
摘的茶叶，这段时间雨量充沛，茶叶非常的肥，特别适合
打油茶。采摘时，叶梢部位的枝条也要一并取下，经过杀
青、揉捻、摊晾、烘干、存储等程序。
　　制作好的油茶，以黄绿色为佳，色泽醇厚，闻之茶香
夹杂着葱花、香菜的香味，入口绵滑，初入嘴醇厚清苦，
微辣中带有涩味，过后便是甘醇鲜香，回甘回甜，令人回
味无穷。

　　今年 5 月，周黎维带着弘扬恭城油茶文化的使命，
前往老挝、越南、卢森堡等国家，开启油茶推介之旅。“国
外的接受度很高，尽管恭城油茶对他们来说是一个完全
陌生的东西。但是通过我们的介绍，他们能够想象少数
民族生活的场景，对油茶的认可程度已经超越了普通的
‘商品’。”周黎维告诉记者，在国内，他的活动也非常多，
北京、天津、上海等地都邀请过他去推介恭城油茶。
　　有趣的事，采访的过程中，一位中间人拨通了周黎
维的电话，传达了有留学生想要“拜师”的事情。可见，恭
城油茶的魅力，绝不仅仅是“美食”。
　　“主要是文化自信，恭城油茶凝聚了少数民族千百
年的智慧，而在现代文明中，这种朴素的智慧让人陌生
的同时，也传递着某种生趣。”周黎维告诉记者，今年桂
林艺术节期间他接待了格鲁吉亚、日本等国家的学者，
将恭城油茶文化作了一系列展示。
　　“作为这个项目的传承人，我们的责任就是要保护
好、传承好、利用好非物质文化遗产，延续历史文脉，坚
定文化自信，把非遗与现代生活建立起更加紧密的关
系，不断在新时代中绽放异彩，为越来越多的人带来精
神和物质的双丰收。非遗活起来，人人保护传承的局面
将会更动人。”周黎维说。

“桂林经典”迈向国际

　　今年 11 月 21 日，桂林公布“桂林经典”名录（第一
批），这样形容恭城油茶：瑶族美食，经典传承，一碗“人
世间的烟火”，一项“舌尖上的非遗”。恭城油茶正以它独
特的魅力名满八桂、享誉神州。
　　诚然，如今的恭城油茶，俨然成了名副其实的“广西
特色”和“桂林经典”。
　　走进恭城燕新路工业园新欧记大门，一则“让世界
爱上恭城油茶”的立体标语坐落在翠青碧绿的草坪上，
显得格外有生趣。
　　新欧记厂房占地 3000 平方米，2023 年 6 月份启
动油茶生产线建设，11 月份完成设备安装调试，总投资
达 1500 万元。记者在现场看到，一条自动化的生产线，
经过灌装、高温灭菌、检测等多道程序以后，一个沉甸甸
的“小金碗”就制作完成了。“小金碗是我们的设计包装，
我们这款设计市场反响很好。我们正式生产都在十万级
无尘车间内进行，目前有十多个人，每天能生产三四吨，
差不多一万碗。”
　　据现场工作人员杨丽萍介绍，新欧记通过研发，去
掉了油茶的“涩”味，他们生产的恭城油茶膏已经能更好
适应外地人的口感。“今后我们还将在油茶中添加一些
各地特色元素，让油茶成为真正的‘百搭’。我们的代理
销售已经可以实现通往全国各地，甚至还有的已经走出
了国门。”
　　 12 月 7 日，自治区人大常委会副主任、桂林市委书
记周家斌，走进桂林新欧记食品有限公司企业展厅、生
产车间，详细了解企业研发、生产、销售等情况。他对恭
城油茶产业的发展给予了充分肯定，勉励当地要加强产
品创新研发，强化技术创新和成果应用，集中到产业园
规模化发展，进一步加大宣传力度，做大做强恭城油茶
产业，不断增强市场竞争力和影响力。
　　近年来，恭城扎实推进现代农业产业园提档升级，
积极打造“一碗茶”休闲农业现代化示范区，建设油茶产
业园，引进科研院所、大专院校开展项目合作，研发多种
口味、不同功效的油茶系列产品。
　　“近几年，恭城相继注册成立了福龙康、瑶之味、集
萃速溶油茶、恭城油茶饮料等浓缩油茶企业，不断加大
对浓缩油茶、袋装油茶和油茶伴手礼等油茶系列产品的
研发力度。”恭城油茶产业协会会长宁少可介绍，随着油
茶产业链不断延伸，中小型、家庭作坊式恭城油茶系列
食品加工企业已有上百家，越来越多的油茶产品走俏
网店。
　　油茶粉、油茶膏、瓶装油茶饮料……在恭城油茶小
镇少数民族特色产业展示中心，许多油茶新品被开发出
来，摆上柜台。琳琅满目的油茶商品令人直观感受到恭
城人民对油茶文化的传承与创新。
　　在周黎维的介绍中，我们还了解到为了更好地传承
和发展油茶，一些企业开发了即冲即溶即饮的速溶恭城
油茶、油茶火锅底料等油茶产品。其中，速溶恭城油茶今
年 9 月入选了由商务部、中宣部等六部门联合主办的
“千帆出海”行动计划中的“中国好礼产业促进计划年度
推荐产品”，正式成了“国礼”。
　　据恭城瑶族自治县油茶产业办介绍，该县油茶产业
发展空间布局将以恭城油茶融合创新发展产业园为核
心，依托国道 G241 沿线打造集油茶种植、加工、观光、
体验、休闲、文化、康养、非遗传承于一体的油茶产业融
合发展带，并以发展油茶种植业为基础，依托“一镇一
特、一村一品”，建设茶叶、生姜、花生、红薯、玉米、芋头
等多个油茶原（辅）料种植示范供应基地。在此基础上，
构建以有机茶、高端茶、速溶油茶、油茶火锅底料、
恭城油茶系列食品、健康快捷新型食品等为主的产业
集群，将恭城油茶产业做成富民产业。

　　（本版图片均由恭城融媒体中心提供）

▲周黎维在普及恭城油茶文化。

制作恭城油茶茶叶。

优美的茶山是恭城油茶的品质保障。

▲瑶族同胞在打油茶。

▲恭城油茶标准化生产线。
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