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小店

□本报记者蒋璇 文/摄

  位于秀峰区百梓社区三多路上的
阿惠麻辣烫，门头很不起眼，偏居一
隅，不仔细找的话极有可能错过。这
间不足 8 平方米的铺子，被一台冰
柜、一个灶台、一个售货台、一个置
物架、一张桌子和一些锅碗瓢盆塞得
满满当当，剩余的空间，只允许两个
成年人在当中忙碌。售货台上，清洗
处理后的食材被整齐地摆放在盆碗

中。旁边的一口大锅里，是用猪筒骨
汤煮好的各类成品小串，飘散出来的
香味让人垂涎欲滴。
  一名扎着头发的中年女子正在店里
忙着给顾客“拣串儿”，她身形小巧，
眼神灵动，说起话来声音清亮，干起活
来动作利索，一看就是个能干的人，熟
客们亲切地称呼她“阿惠姐”。
  与其他经营店铺的人不同，阿惠
姐每天要睡到自然醒才会到店里，大
约每天下午 2 点开门，营业到晚上 9
点。从下午 5 点开始，到店的食客渐

渐多起来，直到晚上 8 点后人才会少
一些。
  在休息的间隙，阿惠姐告诉记者，
她是玉林市博白客家人，1994年跟随
家人来到桂林，断断续续做过许多工
作，如收银员、服务员、水果商贩……
2005年，她租下如今这间铺面做起了
小买卖。一开始，店里主要卖凉粉，兼
卖一些粥品。由于这类产品受季节影响
较大，2008年，她考虑再三后决定尝
试做麻辣烫。
　 “刚开始，我什么都不懂，就照猫
画虎地跟着学，生意总是一般般。”阿
惠姐说，不服输的她一边到处去尝别的
店卖的麻辣串，一边自己尝试配料，每
种配方自己试吃好几次都不放心，还要
把家里人都喊来品尝后提意见，平时顾
客提出什么建议，她都如获至宝，收摊
回家后立刻研究改进。
  在她的不懈努力下，店里的麻辣烫
串串品类越来越多，味道也越来越好，
很快在周边学校的孩子们中间口口相传
开来。来吃的孩子多了，阿惠姐便把这
些孩子当作自己的朋友一样。“有时有
人没带钱也想吃，跟我说一声，过后再
补也行。”这份热情，让阿惠收获了许
多回头客。还有一点让她引以为豪的
是，她家的麻辣烫食品没有添加剂和防
腐剂，可以放心吃，孩子父母的“双
标”就是最好的证明。“许多家长开始
觉得‘外面的东西不干净要少吃’，结

果跟着孩子来了一两次后，也变成了
老主顾。”
  在卖经典的煮麻辣烫的同时，阿
惠姐还研发新吃法，独创出了“炒麻
辣烫”，这也成为店里的新招牌。
  在一些网络博主和达人的“曝
光”下，小店有了知名度，不少吃
货慕名前来尝鲜，但总体来说，绝
大部分客源还是回头客。“一些顾
客上学的时候就是常客，后来去了
外地读书工作，回来的时候就会来
这里‘报到’；还有一些顾客回来
参加同学聚会前，也会到店里吃上
一碗‘回忆过去’。疫情期间，我
靠着老主顾们关照度过了最难熬的
一段时间。”客人们的认可和帮助
让阿惠姐特别感动也特别有成就
感，她也总是告诫自己，一定要真
诚待客诚信经营。
  15 年来，小店串品始终保持着
亲民的价格，最便宜的每串 1 元，最
贵的每串 4 元，大多数单价是 2
元。开店前，阿惠姐要洗菜、择菜、
穿串，每一串都要手动穿好，最忙的
时候穿串穿得手都不受控制地发抖，
她却感觉累并快乐着。
  这些年来，曾有不少人向阿惠姐
发出加盟和开分店的邀请，但都被她
婉言回绝。“有多大能力做多大事，
我就在这里守着这家小店，守住大家
的‘童年味道’。”

15年麻辣烫店

为客人留住“童年味道”

□本报记者苏展

  说起阳朔县的特色农产品，许多人
第一个想到的是阳朔金桔。金桔在阳朔
有 160 多年的种植历史，如今我们吃
到的阳朔金桔大多果形大、品质优、色
泽鲜，但许多人可能不知道，在 10 多
年前，阳朔金桔虽名声在外，但那时果
子并没有今天我们所吃到的果子个头
大、产量高、口感佳。十几年来，通过
广大农业从业者的辛勤耕耘培育，阳朔
金桔完成了蜕变。农业技术推广研究员
廖奎富就是其中一位，他深度参与和见
证了阳朔金桔培优工作。

  从“放养”到保果，他

助阳朔金桔开启蜕变之旅

  资料显示， 1999 年，阳朔县组织
实施了由自治区农业厅下达的“金桔高
产优质栽培技术”科研项目，力求突破
金桔产业发展的技术瓶颈。这里的“技
术瓶颈”是什么呢？廖奎富告诉记者，
过去农业生产基本靠天吃饭，阳朔老百
姓种植金桔更是采取“放养”模式，一
年种果收成全看老天爷脸色。要提高全
县的金桔产量和质量，不仅需要开展相
关研究项目，更要积极示范推广新技
术。从那时起，当地政府开始积极出台
激励政策，鼓励金桔产业发展，开展金
桔综合栽培技术研究。阳朔金桔就此开
启蜕变之旅。
  1987年，22岁的廖奎富从广西农
学院毕业，来到阳朔县乡镇农业推广站
工作，从此便扎根一线从事农技研究与
推广工作，到今天已是36年。2007
年，廖奎富从推广站调到县科技局工
作，次年他便参加了科技部星火计划项
目“金柑避雨避寒高效优质栽培技术示
范推广”的申报和实施工作。此后他的
工作基本以柑橘研究与推广为主。
  作为一线农技人员，田间地头就是
廖奎富的“工作间”，蚊虫叮咬、日晒
雨淋这些早已习以为常，干活太忙吃饭
没准点也是家常便饭。“搞农业免不了
要吃苦。”廖奎富觉得这不算什么，他
更在意的是如何通过自己的研究与推
广，将这些苦转化为老百姓丰收时果实
的甜。而这转化过程往往是漫长的，一
个研究项目从立项到研究，再到推广，
跨度可能是几年乃至十几年，一个项目
中的一个监测数据可能就需要研究人员
成百上千个日夜坚守。
  “金柑避雨避寒高效优质栽培技
术示范推广”是廖奎富深度参与阳朔
金桔蜕变之旅的第一份考卷。他介
绍，以前传统栽培的金桔树冠不盖

膜，果实在成熟期间久旱遇雨或冰冻
就会开裂，继而烂果落果，烂果落果
率高达 40％ ～ 96％ ，产量锐减甚至
失收。因此，果农只好在金桔成熟初
期的 11 月份采收，售价仅 2 ～ 4 元/
千克；而避雨避寒栽培通过树冠盖
膜，果实能够完全成熟，无裂果，采
收期从当年的 11 ～ 12 月延长至翌年
3 ～ 4 月，采收期的拉长使果实的优
良品质得到充分体现，售价达 6 ～ 10
元/千克，提高 2 . 5 ～ 3 倍。该技术示
范推广成果于 2011 年通过专家鉴定，
并获得 2012 年广西科学技术进步三等
奖。项目示范面积 5120 亩，累计推广
11 . 61 万亩。

  大果率单果重翻倍，他

用技术征服老果农

  金柑避雨避寒高效优质栽培技术让
阳朔金桔的裂果率大幅下降，增产效果
明显。而廖奎富与同事们并不满足，从
2008年开始，廖奎富与同事一道创造
性提出并开展了“阳朔金桔大果优质栽
培技术”试验项目研究。简单地说就
是，要让金桔不仅增产还要提质。
  廖奎富介绍，金桔在阳朔县一年开
4批花、结4批果，每批花间隔25～30
天，开花结果批次多造成果实大小差异

大，自然状态下金桔单果重 8 ～ 25
克，第 1 批果实最大，第 4 批果实最
小。而金桔的价格与果实大小关系极
大，消费者特别青睐大果金桔，大果和
小果售价可相差 10 倍之多。为提高金
桔大果率，增加果农收入，廖奎富与团
队从 2008 年开始开展金桔大果优质栽
培技术试验。经过连续多年的试验，摸
清了金桔大果优质栽培的相关技术
措施。
  技术研究透彻了，但推广并非易
事。廖奎富告诉记者，农技工作者每每
推广一项新技术的时候，老百姓一开始
的反应往往都是半信半疑，需要反复做
思想工作并示范展示。白沙镇古板村党
支部原书记高立友原本对金桔大果优质
栽培技术就持怀疑态度，廖奎富带着团
队来到他家果园提出做示范种植时，他
一开始是拒绝的：“你拿我的果子做示
范，万一失败了怎么办？不行，不
行。”
  在廖奎富耐心反复的讲解后，高立
友决定先拿园子里的两排果树给农技人
员做示范种植。果实成熟后，新技术下
长出来的果子让这位老支书目瞪口呆，
自己种了几十年金桔还是第一次见到一
次可以收这么多大果的，不得不服。
  2010 年，包括高立友家果园在内
的3个试验园18克以上的果子占总果数

量的 75 . 40％ ～ 89 . 47％ ，且第 1
批单果重达到 30 ～ 35 克，而自然
状态下单果重 18 克以上的果实仅占
总果数量的 20％ ～ 30％ 。经多年
攻关，示范片单果重 18 克以上大果
率达到 50﹪～60﹪ ，比常规栽培提
高 1倍以上，经济效益显著。
  30 多年来，廖奎富坚持不懈开
展柑橘新品种的选育、引进及优质高
效栽培技术研究与示范推广，为促进
阳朔县柑橘品种结构优化和生产技术
进步作出了积极贡献。他先后主持或
参加了科技部、农业农村部项目及广
西区、桂林市科技项目 20 多项，均
圆满完成了项目任务；主持制定了广
西地方标准 1 项，参加制定了国家标
准 1 项、广西地方标准 2 项；合作
选育了可自花结实的沙田柚新品种
“桂柚 1 号”，并持续开展金桔新品
种选育，已发现 1 个早熟、 1 个晚熟
优良新品种。 2021 年获得广西科技
厅立项支持，进一步拓展了金桔的市
场空间，扩大市场占有率。
  今年， 58 岁的廖奎富获得桂林
市“五一劳动奖章”。展望未来，廖
奎富表示，虽然自己即将退休，但对
农业科研事业依然充满热情，如果群
众需要，他会以各种方式继续为他们
提供服务。

专注农技三十六载 抬头喜看果满枝

劳动奖章背后的故事“五一”

  本报讯（记者韦莎妮娜 通讯员
王亚东 梁珍娟）盘中餐是否安全？
洗净的果蔬是否有农药残留？日前，
一场生动的“食品快检”活动在育才
融创实验学校举行。在七星区市场监
督管理局工作人员的指导下，孩子们
化身质检员，现场体验了一次蔬菜、
水果快检。
  在活动现场，五年级一班的潘鹏
宇正和同学一道，将从家里带来的青
菜叶子撕碎放入实验杯中，然后加入
洗脱液，充分将液体和捣碎的叶子混
合后静置两三分钟，取汁滴在试纸
上，试纸就有了化学反应。“我以前
从来没有做过类似的试验，感觉很有
趣，这样很直观地就能知道蔬菜合不
合格。这个活动也让我开始关注餐桌
上的食品安全。”
  七星区市场监督管理局主要负责
人表示，舌尖上的安全关乎千家万
户，是民生关切的热点。 2022 年，

七星区全年开展食品安全监督抽检
1741 批次，抽样场所覆盖学校食
堂、农贸市场、商超等十大场所，
涉及肉制品等 23 大类食品，抽检合
格率为 98 . 1% ，超标完成了抽检
量，为市民打造了一个安全的食品
环境。今年，该局以“你点我检”
为平台，通过线上线下问卷调查的
方式收集群众关心、关注的食品品
种和经营场所，定向开展食品安全
“你点我检”监督抽检活动；建立
健全食品安全“两个责任”工作机
制，督促企业依法依规配备食品安
全员，建立“日管控、周排查、月
调度”制度。第一季度七星区建立
责任清单 303 份，签订承诺书 303
份。此外，还对辖区内食品生产企
业、中大型餐饮企业、学校食堂等
开展了相关业务培训，其中“两个
责任”精准培训 18 次。

  本报讯（记者胡晓诗）“我们小
区的枇杷真甜。”5月7日，叠彩区
九华社区在辖区内的中海九樾小区举
办“枇杷树下邻里情——— 九华社区邻
里节”系列主题活动，对小区内的枇
杷进行集中采摘，邀请小区居民共品
初夏之果。
  走进小区，只见绿树成荫，最惹
人眼的就是十余棵枇杷树，时下正是
枇杷成熟的季节，金灿灿的枇杷结满
枝头十分诱人。活动一开始，数十户
家庭齐聚枇杷树下，进行枇杷知识竞
赛。到了现场采摘环节，大家分头合
作，有的站在梯子上负责采摘，有的
在树下撑开雨伞接果子，还有人帮忙

扶着梯子保障安全。不一会儿，便摘
了满满一篮子。在随后的吃枇杷大比
拼环节，以谁在规定时间内吃得最多
为胜。面对自己的劳动果实，大家吃
得热火朝天。现场还举行了认养枇杷
树仪式，以增进业主爱护小区树木的
意识。
  九华社区相关负责人介绍，本次
活动的举办地是一个新小区，邻里之
间大多还不太熟悉，活动旨在搭建业
主相识、相知、相助的平台，拉近邻
里间距离，增进业主对社区的了解，
提升业主对社区的认同感与归属感，
增强业主对社区事务的参与意识。

九华社区枇杷邻里节
分享甜蜜拉近距离

七星区：“食品快检”进校园

  ▲在食品快检体验环节，学生们将自己带来的蔬菜叶放入实验杯中，
通过观察菜叶汁与洗脱液的化学反应来判断是否有农药残留。    
                     记者韦莎妮娜 摄

  廖奎富
查 看 果 树
长势。
（受访者供图）

  阿惠姐正在给
客人“拣串儿”。

  本报讯（记者徐莹波）5月7
日，记者途经我市中山路（十字街至
凤北路口段）时看到，种植在机动车
绿化分隔带上的象牙红全面盛开，花
色鲜红似火，形若象牙，把初夏的城
市道路装扮得十分热闹喜庆。
  象牙红是桂林乡土植物，开花
时，深红色的总状花序就像一串红色
象牙，因而被称为象牙红。其花期较
长，可达1个月以上；抗污染能力也
比较强，病虫害少；成活率非常高，
管护成本较低。市林业和园林局相关

人士介绍，象牙红是我市花化彩化
工作重点推广的品种，市林园部门
在道路上采取树阵方式进行种植，
主要种植在中山路（十字街至凤北
路口段）、西二环路、桂阳公路城
市段、桃花江路、机场路、西城大
道等地。去年底，林园部门对其调
整了修剪时间，还采取了重修剪措
施，并更换了促花的花肥，加强淋
水，使得今年象牙红开花时更
艳丽。

初夏时节 市区象牙红火热绽放

▲中山路上种植的象牙红火热绽放。 李腾钊 摄


